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INTRODUCCIÓN.

En el mundo de hoy que se encuentra en el constante proceso de globalización y
fija su rumbo a concretar este, queriendo hacerlo ver como uno solo, es mas
notorio en las personas el interés y las facilidades por obtener productos a los
cuales no tenían acceso en épocas anteriores, lo que hace igualmente mas notoria
la necesidad por adquirir cualquier bien o servicio que se produzca o preste en
cualquier parte del mundo, sin contemplar la opción de renunciar a este por pensar
en las distancias y por ende en el precio, debido a lo cual es necesario romper las
barreras de tiempo y distancias y tener una comunicación mas efectiva en lo cual
ya se han tenido grandes avances con la Internet, el comercio internacional y la
globalización de las economías, con tratados de libre circulación de bienes,
servicios y personas entre los países. Pero para que ello siga en este buen camino
es necesario entre muchas cosas, detectar grandes fuentes de abastecimiento a
las necesidades que se presenten en cualquier país, logrando realizar una
conexión para llevarle respuestas a estas necesidades, con los bienes o servicios
que las satisfagan.

Esta actual forma de ver el mundo implica en las personas nuevas formas de vivir,
nuevas costumbres, nuevos hábitos, y exige a los empresarios crear y
perfeccionar las formas de hacer negocios.
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Son estas razones las que llevan a pensar en que los negocios ya no serán solo
locales o nacionales, sino que existen las formas, los medios y la necesidad de
que estos crezcan al rededor del mundo, para aprovechar y descubrir
oportunidades de negocio que generen una rentabilidad, un beneficio económico y
social para contribuir a que las personas mejoren su calidad de vida por medio de
la generación de empleo, contribución al desarrollo de las economías, la excelente
prestación de los servicios, el desarrollo de productos, el apoyo al enriquecimiento
de las diferentes culturas y brindando soluciones rápidas y efectivas a las
necesidades de Colombia y del mundo.
Colombia es de los pocos países a nivel mundial que tiene todos los pisos
térmicos y por ende es factible la producción de cualquier producto agrícola
durante la mayor parte del año. Esto es una ventaja comparativa respecto a otros
países.
Partiendo de la idea de aprovechar los recursos naturales de las diferentes
regiones de Colombia para ofrecerlos al mundo, nace la idea de comercializar
productos agrícolas, en este caso particular el fríjol bola roja, ya que es un
alimento que además de ser una excelente fuente de proteínas, su consumo esta
asociado con la reducción en algunas enfermedades crónicas como los infartos,
algunos tipos de cáncer, diabetes y la anemia que es una de las enfermedades
con mayor incidencia en el mundo, pues afecta a 2.000 millones de personas y la
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causa mas común es la deficiencia de hierro1 que en Costa Rica es una de las
enfermedades mas notorias en niños y mujeres en periodo de gestación.
En Colombia existen cultivos de fríjol en diferentes departamentos como son
Antioquia, Nariño, Santander, Boyacá, Norte de Santander,

Cumdinamarca,

Cesar y Tolima entre otros, todos estos con diferentes niveles y épocas de
producción, y no solo se produce algún tipo de fríjol si no por el contrario se
producen diferentes variedades de fríjol.
Al promover las exportaciones de fríjol en Colombia se incentivara su producción y
se lograra dar un reconocimiento valedero al producto, y así mismo se podrá influir
y contribuir en el realce de la buena imagen de otros productos Colombianos por
su calidad, precio y servicio, y por medio del contacto y la generación de nuevos
negocios con empresas extranjeras, que se conviertan en una herramienta y en el
complemento para lograr penetrar en nuevos mercados.
Y partiendo de las propias vivencias y entorno de quien realiza el proyecto se
pretende aprovechar conocimientos, vínculos familiares y académicos para poder,
al momento de concluir el proyecto tener unas bases sólidas y bien
fundamentadas para generar un conocimiento, brindar apoyo y bienestar a los
productores de fríjol en Colombia y satisfacer la necesidad del consumo de fríjol
por parte de los habitantes de algunas regiones de Costa Rica, por medio del
abastecimiento del producto a empresas en Costa Rica especializadas en la
importación y distribución del mismo.
1

http://www.ciat.cgiar.org/webciat/beans/pdfs/folleto_viva_bien.pdf

3

El trabajo de grado involucra desarrollar conocimientos en diversas áreas, para
poderlos aplicar al desarrollo del proyecto de investigación para la exportación de
fríjol bola roja y de esta forma propender al desarrollo y bienestar de los
colaboradores, quienes son de gran importancia para el correcto funcionamiento
de todo lo que involucra este proceso.

4

1. TEMA.
EXPORTACIÓN DE PRODUCTO AGRÍCOLA ―FRÍJOL BOLA ROJA‖ DESDE
COLOMBIA HACIA COSTA RICA.

2. TITULO
OPORTUNIDAD DE NEGOCIO: EXPORTACIÓN DE FRÍJOL BOLA ROJA
DESDE COLOMBIA HACIA COSTA RICA.

3. LÍNEA DE INVESTIGACIÓN
PROCESOS GERENCIALES.

3.1 SUBLINEA DE INVESTIGACIÓN.
COMERCIO EXTERIOR: EXPORTACIONES E IMPORTACIONES.
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4. PROBLEMA

4.1 PLANTEAMIENTO.

La incorporación de la mujer a los trabajos de hoy en día y su incursión en
actividades de alto rango e importancia por factores económicos y sociales,
reduce el tiempo que dedican a su hogar, esto sumado a las campañas
publicitarias de las llamadas comidas rápidas influye directamente en los gustos y
hábitos alimenticios de los niños. El resultado de ello es una población infantil con
tendencia a la obesidad y con problemas nutricionales.

En Costa Rica el perfil epidemiológico muestra una población con desnutrición por
carencia de hierro y ácido fólico. Éstas y otras realidades se presentan como las
causantes del descenso en el consumo del fríjol en el país2.

En Colombia hay 114 millones de Hs. de tierra, de éstas 51.3 millones de
hectáreas son consideradas como superficie agropecuaria, de las cuales solo 10
millones de Hs. son realmente adecuadas para la agricultura3 , y de estas sólo 4
millones se dedican a cultivos4., lo que hace a Colombia un país con grandes
posibilidades de incrementar la producción agrícola con el propósito de beneficiar
no solo a los ciudadanos Colombianos si no también a otras comunidades del
mundo.

Es por ello que con este proyecto se pretende influenciar el consumo de fríjol bola
roja en las principales ciudades de Costa Rica, por medio del aumento de la oferta

2

Campaña educativa para promover el consumo del fríjol en una población. De: http://www.comminit.com/en/node/32755/303.

3

http://www.prensarural.org/acvc/acvc20010119.htm
http://www.adnmundo.com/contenidos/comercio/tlc_colombia_narcotrafico_eeuu_ce_171007.html
; titulo 4 párrafo 2.
4
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en este país, exaltando que es un producto de alta calidad nutricional beneficioso
para la salud, a precio justo y que es de origen Colombiano.
El proyecto para la exportación de fríjol bola roja nace como una respuesta a la
necesidad y el gusto de la sociedad costarricense por el consumo de fríjol y al
observar que es un país que tiene bajo nivel de producción interna la cual no
satisface la demanda local a pesar de que su consumo a disminuido en los últimos
años, por lo que Costa Rica recurre constantemente a las importaciones del
producto, esto sumado a la necesidad de algunos productores del fríjol de distintas
regiones de Colombia para quienes es factible aumentar el numero de sus cultivos
y es necesario darle una mayor salida a su producto.

Por esta razón se ha decidido realizar una investigación que permita establecer
factores claves como la producción, la oferta y la demanda, los medios de
distribución, potencialidad del producto en Costa Rica, reglamentación para el
ingreso del producto, beneficios arancelarios, entre otros que sean necesarios y
ayuden a que el proyecto de investigación concluya con éxito.

4.2 FORMULACIÓN DEL PROBLEMA.

¿Cómo lograr la exportación de fríjol bola roja desde Colombia, hacia Costa Rica?
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5. OBJETIVOS

5.1 OBJETIVO GENERAL
Determinar los factores críticos de éxito, para exportar fríjol tipo bola roja
procedente de Colombia a Costa Rica.

OBJETIVOS ESPECÍFICOS

Desarrollar un estudio de mercado que proporcione la suficiente
información para determinar la aceptación del fríjol bola roja y que permita
evaluar si existe oportunidad de hacer el negocio en Costa Rica.
Identificar empresas que comercialicen el fríjol a nivel nacional e
internacional que operen en Colombia y aquellas que exporten hacia Costa
Rica, en Colombia y otros países, para establecer factores claves utilizados
en su proceso de exportación.
Identificar los aspectos geográficos, políticos, económicos, legales y
culturales que inciden en la exportación de fríjol a Costa Rica.
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6. JUSTIFICACIÓN.
 6.1 TEÓRICA ADMINISTRATIVA.
El comercio internacional se ha convertido en un motor fundamental para las
economías a nivel mundial, es por esto que ha tenido un crecimiento y
fortalecimiento impulsado por los gobiernos de cada país al igual que el sector
privado, buscando incursionar en nuevos mercados, es esta una de las razones
por lo cual se fundamenta que mediante la recopilación de información teórica en
el sector agrícola y teniendo en cuenta el comportamiento del comercio de fríjol
entre los países de Colombia y Costa Rica, y las importaciones de Costa Rica con
los demás países, se obtengan datos precisos y luego de un profundo análisis y
gestión administrativa se permita conocer la rentabilidad y eficiencia del proyecto
de investigación para lograr exportar con éxito el fríjol bola roja desde Colombia
hacia Costa Rica.
Con la investigación y el desarrollo del proyecto se pretende que el investigador
profundice los conocimientos adquiridos, en todo lo relacionado con la exportación
de bienes, en el caso específico del presente proyecto el producto será el fríjol
bola roja y una vez realizada la investigación concluya esta con un aporte donde
demuestre las condiciones mas favorables para realizar la exportación y señale
aspectos claves para el éxito de su realización.

 6.2 PRACTICA
Con el desarrollo de la investigación y el cumplimiento de los objetivos propuestos
se lograra identificar los aspectos claves y fundamentales para la exportación de
fríjol bola roja desde Colombia a Costa Rica.
Igualmente se desea complementar y perfeccionar los conocimientos adquiridos
durante el transcurso de la carrera por parte de quien realizara el proyecto, en
especial todo lo relacionado con la gestión de administrar y realizar la exportación.
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 6.3 METODOLÓGÍCA.

Para el logro de los objetivos se ha decidido emplear el método descriptivo ya que
se aplica para deducir un ambiente o circunstancia en el caso especifico la
situación del fríjol en Costa Rica y las implicaciones que tendría el exportar fríjol
desde Colombia, teniendo en cuenta todas las dimensiones al describir esta
situación.

Dentro del estudio se acude a técnicas investigativas como son la observación, el
estudio de mercado y estudios administrativos para el análisis de la información
tanto primaria como secundaria dentro de las cuales se encuentran otras
investigaciones

que

por

su

contenido

aporten

al

presente

proyecto

y

conocimientos adquiridos por vivencias de otras personas. Además se hará uso de
información de entes como el DANE, Confecamaras, Proexport, Reglamentación
Técnica Costarricense REGLATEC, Promotora del Comercio Exterior de Costa
Rica (PROCOMER), entrevistas y la embajada de Costa Rica entre otras para
que ayuden al desarrollo y crecimiento del presente proyecto.
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7. MARCO DE REFERENCIA.

7.1. MARCO TEÓRICO.
El Comercio Internacional es el intercambio de bienes y servicios entre países y
todo lo referente a este proceso. Los bienes pueden definirse como productos
finales, materias primas y productos agrícolas. Este aumenta el posible mercado
de los bienes que produce cierta economía, y determina las relaciones entre
países, permitiendo medir la fuerza de sus respectivas economías. El comercio
internacional esta determinado por la capacidad de producción y especialización
de un país respecto a la necesidad de un producto de parte de otro país,
balanceados por el manejo de la importación y exportación unido a una seguridad
jurídica - comercial por acuerdos especiales llevados acabo entre países y el
precio que se va a pagar por el producto.
El Comercio Internacional ha sido desde su inicio el mismo, pues desde la época
del trueque hasta nuestros días no ha sido modificado: un comprador, un
vendedor, un producto y un precio. Desde los años 80 se ha observado
importantes variaciones en las actividades de comercio internacional, que han
traído consigo nuevos modelos de comercialización. Esto, a su vez, ha dado lugar
a cambios significativos en las características de los productos, haciéndolos de
mayor calidad, con un mayor valor agregado y más atractivos para otros
mercados.

Todos los países fabrican sus propios bienes y servicios, pero también escasean
de algunos insumos y activos (humanos, naturales, financieros e industriales).
Precisamente el intercambio que existe entre dos o mas naciones al exportar, e
importar sus productos es lo que llamamos "comercio internacional". Ni los países
más ricos son autosuficientes por sí mismos, por ende, la idea es que cada uno de
los países pueda ofrecerle a los demás lo que no poseen o aquello de lo que

11

carece, y viceversa, generando a su vez el bienestar y supervivencia de la
población.

La comercialización entre los países se logra promoviendo acuerdos de
cooperación entre las partes, llevando a cabo reuniones frecuentes entre los
diplomáticos de las regiones e intercambiando conocimientos mutuos. Las
empresas de cada país deben impulsar las relaciones comerciales y suscribir
proyectos enmarcados en el bien de la comunidad.

A través del comercio exterior, se puede lograr el mejoramiento de la
competitividad, promover las cadenas productivas, fortalecer la pequeña y
mediana industria, desarrollar actividades relacionadas con la conservación,
defensa y protección ambiental. Todo esto genera bienestar y calidad de vida. Es
necesario dejar a un lado las diferencias y retomar las inversiones, las
oportunidades que los países tienen para brindar son variadas, como en los
sectores, agrícola, tecnológico, energético, infraestructura, telecomunicaciones y
servicios. La idea es aprovechar las cualidades de cada país para beneficiarse y
beneficiar a otros países.

Después de varios decenios de intentar incrementar la internacionalización, los
países latinoamericanos se encuentran insertados en el comercio mundial sobre la
base del superávit, en los sectores de recursos naturales y déficit en el comercio
de productos manufacturados5.

Colombia esta localizado estratégicamente en un punto intermedio entre Norte y
Suramérica, donde tiene costas en dos océanos. Esta posición geográfica facilita

5

Faynzylber. Revista de la CEPAL. P.52
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el acceso a los mercados de Norteamérica, Europa, Latinoamérica y Asia.
Además, la mano de obra es barata y calificada6.
Estas condiciones han favorecido en muchos casos el florecimiento de las
industrias y el aumento del comercio exterior y han atraído e impulsado
importantes marcas y productos de clase mundial.

En Colombia como en otros países se han fortalecido los métodos de búsqueda
de información referente a comercio internacional, es por esto que hoy en día se
puede contar con informes y estudios de gran precisión realizados por entidades
públicas como lo son: PROEXPORT, las cámaras de comercio, el DANE entre
otras, las cuales proporcionan información detallada de países, mercados y
productos, información que es importante y valida al momento de tomar decisiones
y sustentarlas.

7.2. MARCO LEGAL

El proyecto se desarrollara teniendo como base primordial las leyes y normas
vigentes en el territorio Colombiano al igual que las leyes y normas a que den
lugar en el país de Costa Rica dentro del marco del comercio exterior y teniendo
en cuenta los posibles acuerdos o acercamientos que puedan existir entre ambos
países y a fin de tener datos claros y precisos, se acudirá a los servicios que
prestan entidades como proexport, el ministerio de comercio industria y turismo, el
DANE entre otras en Colombia y la embajada de Costa Rica, EL Banco Central de
Costa Rica, Promotora de Comercio Exterior de Costa Rica ―PROCOMER‖, y
consultas con clientes potenciales para de esta forma realizar todas las acciones,
investigaciones y cumplir con todas las leyes y normas como son las normas

6

Encuesta Anual Manufacturera. DANE 2002-2003.
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sanitarias y fitosanitarias de empaque, etiquetado entre otras de una forma clara y
legal en ambas naciones.

7.3 MARCO ESPACIAL.
Colombia, oficialmente República de Colombia es un país ubicado en la zona
noroccidental de América del Sur, con Bogotá como su ciudad capital. Su
superficie es de 2.070.408 km2, de los cuales 1.141.748 km2 corresponden a su
territorio continental y los restantes 928.660 km2 a su extensión marítima.
Limita al este con Venezuela y Brasil, al sur con Perú y Ecuador y al noroeste con
Panamá; en cuanto a límites marítimos, colinda con Panamá, Costa Rica,
Nicaragua, Honduras, Jamaica, Haití, República Dominicana y Venezuela en el
Mar Caribe, y con Panamá, Costa Rica y Ecuador en el Océano Pacífico.
Colombia mantiene diferendos con Venezuela y Nicaragua por límites marítimos.

Colombia es reconocida a nivel mundial por la producción de café, las
exportaciones de flores, carbón y petróleo, su diversidad cultural y por ser uno de
los países más ricos en biodiversidad del mundo.

Es el único país de América del
Sur que tiene costas en el Océano
Pacífico y en el Mar Caribe, en los
que posee diversas islas como el
Archipiélago de San Andrés y
Providencia. Colombia es el cuarto
país en extensión territorial en
América del Sur, así como el
tercero en población en América
Latina.
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COSTA RICA7.
Es un país de Centroamérica limita
al norte con Nicaragua, al sureste
con Panamá, al este con el mar
Caribe y al oeste y suroeste con el
Océano Pacífico. La Isla del Coco,
en el Océano Pacífico, pertenece a
Costa Rica.
Los límites terrestres de Costa
Rica

están

definidos

con

Nicaragua por el tratado CañasJerez de 1858 y el Laudo Cleveland de 1888, y con Panamá por el tratado
Echandi-Fernández de 1941. Los límites marítimos con Colombia se definen en el
tratado Facio-Fernández de 1977 y el tratado Gutiérrez-Lloreda de 1984, con el
Ecuador en el tratado Gutiérrez-Terán de 1985 y con Panamá en el tratado
Calderón-Ozores de 1980.
Su capital, centro político y económico es San José. El idioma oficial es el español.
Costa Rica, una de las democracias más consolidadas de América, ha mantenido
una buena estabilidad política, a pesar de las dificultades económicas y sociales
de las últimas dos décadas. Costa Rica ganó reconocimiento mundial al haber
sido el primer país en abolir el ejército el 1º de diciembre de 1948. Su índice de
desarrollo humano, es uno de los mejores en Latinoamérica, y lo coloca en cuarta
posición detrás de Argentina, Chile y Uruguay. Costa Rica ocupa el quinto lugar a
nivel mundial según la clasificación del índice de desempeño ambiental de 2008.
Entre los países de América Latina, Costa Rica ocupa el primer lugar en la
clasificación del índice de competitividad turística, y el lugar 44 a nivel mundial.

7

Wikipedia, la enciclopedia libre.
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7.4 MARCO CONCEPTUAL

ALIMENTO PREENVASADO: todo alimento envuelto, empaquetado o embalado
previamente, listo para ofrecerlo al consumidor o para fines de hotelería.

CONTENEDOR: Es un recipiente consistente en una gran caja con puertas o
paneles laterales desmontables, normalmente provistos de dispositivos, ganchos,
anillos, soportes, ruedas) para facilitar la manipulación y estiba a bordo de un
medio de transporte, utilizado para el transporte de mercancías sin cambio de
embalaje desde el punto de partida hasta el punto de llegada, cuya capacidad no
sea inferior a un metro cúbico.

CONTINGENTES ARANCELARIOS:
Volúmenes definidos de importación de productos agropecuarios que gozan de un
trato arancelario especial que consiste en establecer un arancel máximo aplicable
a estos volúmenes, más bajo que el arancel fijado como máximo para el resto de
importaciones por fuera de estos volúmenes

CUARENTENA: Medida de sanidad agropecuaria basada en el aislamiento,
observación y restricción de la movilización de vegetales y animales, por la
evidencia o exigencia de una enfermedad o plaga de los mismos, sujeta a control

DECLARACIÓN DE PROPIEDADES: cualquier representación que afirme,
sugiera o implique que un alimento tiene cualidades especiales por su origen,
propiedades nutritivas, naturaleza, elaboración, composición u otra cualidad
cualquiera.

ENVASE: cualquier recipiente que contiene alimentos para su entrega como un
producto único, que los cubre total o parcialmente, y que incluye los embalajes y

16

envolturas. Un envase puede contener varias unidades o tipos de alimentos
preenvasados cuando se ofrece al consumidor.

ETIQUETADO: cualquier material escrito, impreso o gráfico que contiene la
etiqueta, acompaña al alimento o se expone cerca del alimento, incluso el que
tiene por objeto fomentar su venta o colocación.
EXPORTACION: Es la salida de mercancías del territorio aduanero nacional con
destino a otro país. También se considera exportación, además de las
operaciones expresamente consagradas como tales en el decreto 2685 de 1999,
la salida de mercancías a un zona franca industrial de bienes y de servicios.

GRAVÁMENES: Son los derechos aduaneros y cualquier otro recargo de efectos
equivalentes, sean de carácter fiscal, monetario, cambiario, que inciden sobre las
importaciones. No están comprendidos en este concepto, las tasas y recargos
análogos cuando corresponden al costo aproximado de los servicios prestados.
INSPECCIÓN: Evaluación de la conformidad mediante la observación y juicio
acompañado, según sea apropiado, de medidas, ensayos o utilización de calibres.

LOTE: una cantidad determinada de un alimento producida en condiciones
esencialmente iguales.

MERCANCIA: Es todo bien clasificable en el arancel de aduanas, susceptible de
ser transportado y sujeto a un régimen aduanero.

PRESUPUESTOS: Son los resultados esperados en términos numéricos, hacer
un presupuesto es planear, el presupuesto es un instrumento de control que
permite consolidar los planes de una empresa; además de su uso en la
planeación, el presupuesto también se utiliza para el control y la coordinación.
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PROCEDIMIENTOS: Son aquellos planes formulados dentro de las políticas
establecidas, cuya finalidad es la de señalar la secuencia cronológica más
eficiente, destinada a obtener los mejores resultados en cada función concreta
realizada dentro de una empresa o grupo social.

REINTEGRO: Es el proceso mediante el cual las divisas generadas por una
exportación son convertidas en pesos. Estas divisas deben ser canalizadas
obligatoriamente a través del mercado cambiario por intermedio de una entidad
financiera autorizada, que es la encargada de entregar las divisas al banco de la
republica.

REGIMEN ADUANERO: Es el tratamiento aplicable a las mercancías sometidas al
control y vigilancia de la autoridad aduanera, mediante el cual se les asigna un
destino aduanero especifico de acuerdo con las normas vigentes. Los regimenes
aduaneros son importación, exportación y transito.

SOCIEDAD DE INTERMEDIACION ADUANERA: Son las personas jurídicas cuyo
objeto social principalmente es el ejercicio de la intermediación aduanera, para lo
cual deben obtener autorización por parte de la dirección de impuestos y aduanas
nacionales.
También se consideran sociedades de intermediación aduanera, los almacenes
generales de deposito sometidos al control y vigilancia de la superintendencia
bancaria, cuando ejerzan la actividad de intermediación aduanera, respecto de las
mercancías consignadas o endosadas a su nombre en el documento de
transporte, que hubieren obtenido la autorización para el ejercicio de dicha
actividad por parte de la dirección de impuestos y aduanas nacionales, sin que se
requiera constituir una sociedad dedicada a ese único fin.
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8. HIPOTESIS DE TRABAJO.

8.1 Hipótesis de primer grado:
Con la exportación de fríjol bola roja a Costa Rica, los productores de Colombia
incrementaran sus ventas.

8.2 Hipótesis de segundo grado:

Con el proyecto de investigación sobre la exportación de fríjol rojo a Costa Rica se
justifica que los productores colombianos aumenten el número de cultivos y
producción de fríjol para aumentar la oferta en el país y para otros mercados como
el de Costa Rica.

8.3 Hipótesis de tercer grado:

Con el proyecto de investigación sobre la exportación de fríjol rojo a Costa Rica se
establecen factores claves para el éxito de la misma y se tendrán bases sólidas
para realizar el proyecto en las condiciones y escenarios económicos y
comerciales mas favorables. Y se dejara claro que existen mercados diferentes al
de Venezuela y Estados Unidos para perfilarlos como consumidores del fríjol
colombiano.
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9. DISEÑO METODOLÓGICO

9.1 TIPO DE INVESTIGACION. La elaboración del presente proyecto se realizara
con el fin de determinar los aspectos y requerimientos tanto generales como
específicos necesarios para realizar la exportación de fríjol bola roja a Costa Rica.

9.1.1 ESTUDIO DESCRIPTIVO. El presente proyecto es de carácter descriptivo
debido a que para su desarrollo será necesario que el investigador cuente con
información tal como: el número de la población Costarricense; las opciones,
preferencias y necesidades de consumo en cuanto al factor alimenticio priorizando
en el fríjol, se tendrán que definir las causas por las cuales se presenta un alto
consumo de fríjol en Costa Rica, al igual que los tipos de fríjol que se producen en
Colombia, los productos sustitutos en el mercado y se deberán consultar informes
y documentos elaborados por entes como proexport, DANE, entre otros, para
poder concluir el proyecto de investigación de la exportación.

9.2 METODO DE INVESTIGACION.
DEDUCCION – INDUCCION: Debido a que el conocimiento parte de situaciones
generales explicadas en el marco teórico general y se aplicaran en una realidad
concreta que es la posibilidad de exportar fríjol bola roja a Costa Rica y luego si
parte de situaciones concretas como resultado de un estudio de mercado y otras
investigaciones para encontrar información clave y analizarlas con el marco teórico
general.
ANALISIS LUEGO SINTESIS: Debido a que se quiere explicar el fenómeno
iniciando el estudio por las partes mas especificas que lo identifican que son los
efectos como el incremento o disminución del consumo, el aumento o disminución
de la producción y de las importaciones y a partir de estas llegar a una explicación
total del problema, me refiero al método analítico.
DE MERCADOS, PERO NO MUY EXTENSO.
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EXPLIQUE DESDE LA INVESIGACION

9.3 FUENTES Y TÉCNICAS PARA LA RECOLECCIÓN DE DATOS.
En el presente proyecto por ser teórico-practico será necesaria tanto información
secundaria como primaria con el fin de conocer y vivenciar aspectos importantes
como preferencias, gustos y respuestas al cambio entre otros.

9.3.1 Fuentes secundarias.
La información con la cual se llegara a explicar, describir y explorar los hechos y
fenómenos que definen el problema será obtenida de fuentes secundarias como
son revistas especializadas, trabajos de grado, periódicos, investigaciones e
informes y otras publicaciones en relación al proyecto.

9.3.2 Fuentes primarias.
Entrevistas, solicitudes de información y contactos directos con clientes
potenciales y proveedores vía mail.

9.4 TRATAMIENTO DE LA INFORMACIÓN.
La información que se obtenga durante el proceso de elaboración y desarrollo del
proyecto será clasificada dependiendo el tipo de información, si es primaria o
secundaria, tendiendo en cuenta el nivel de importancia, dentro de las cuales y en
segunda instancia se tendrá en cuenta la fecha de la información es decir, se les
ordenara de acuerdo a la fecha en que fueron obtenidas en el caso de las
primarias y en la fecha en que fueron creadas o publicadas las secundaria y
teniendo en cuenta igualmente el momento en el cual se requiera dentro del
proyecto, para poder llevar una secuencia lógica y progresiva que facilite al
investigador el uso de ella y el análisis de la misma.

9.4.1 Presentación de la información: la información será presentada de forma
escrita cualitativa, semitabulada y se hará uso en algunos casos de gráficos.
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10. ESTUDIO DE MERCADO.

El estudio de mercados define claramente todas las funciones del proyecto, que
tan viable o factible puede resultar en el proceso, consiste en indagar o descubrir
información que se encuentra alrededor y que arroja datos o variables que hacen
que esta se de. El estudio de mercados es importante para el desarrollo del
proyecto puesto que facilitara información como: análisis del sector, tamaño del
mercado, producción local, competidores, perspectivas, normatividad, análisis de
la oferta y la demanda, oportunidades y riesgos, necesidades insatisfechas en el
mercado y evaluar si en realidad existe oportunidad de hacer el negocio.

En el presente capitulo se pretende proporcionar al investigador herramientas
fundamentales para determinar los factores claves del proceso de exportación,
identificando las debilidades, oportunidades, fortalezas y amenazas del proyecto
teniendo en cuenta la competencia directa e indirecta, la demanda del fríjol en
Costa Rica y los niveles de producción en Colombia entre otros, para lograr
realizar la exportación de fríjol a Costa Rica.

10.1. OBJETIVO GENERAL
Proporcionar la suficiente información para determinar la aceptación del fríjol bola
roja y que permita evaluar si existe oportunidad de hacer el negocio en Costa
Rica.

10.1.1 OBJETIVOS ESPECÍFICOS.
Detectar los factores que hacen del consumo de fríjol una necesidad.
Analizar la oferta y la demanda entre los países.
Establecer ventajas competitivas y comparativas frente a los competidores.
Ejecutar estrategias para entrar y penetrar en el mercado.
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10.2 EL FRÍJOL, DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO.

El fríjol es una de las comidas más antiguas conocidas por el hombre así como su
cultivo. Se cree que el origen del fríjol fue en la parte sur de México y en Perú,
habiendo los indios mexicanos desarrollado varios tipos de fríjol así como distintos
colores, lo mismo sucedió en Perú. Así como crecieron los grupos indígenas
también el intercambio de fríjol y su popularidad. Cuando los españoles llegaron al
nuevo continente, ya existía gran variedad de fríjol así como su cultivo. Para el
siglo 17, el fríjol ya se encontraba en Europa, África y Asia.

Se tienen 180 especies del género Phaseolus, de los cuales aproximadamente
126 provienen del continente Americano, 54 del Sur de Asia y Oriente de África, 2
de Australia y tan solo 1 de Europa.
En Latinoamérica constituye como uno de los alimentos básicos y son apreciados
por todos los grupos sociales, formando parte de numerosos platos típicos de gran
consumo.

Los frijoles, fréjoles, judías, porotos, chingadillas, granos, pochas, fabas, caraotas,
alubias o habichuelas son las semillas comestibles de la familia Fabáceae o
Leguminosas de la cual también hacen parte garbanzos, chícharos, lentejas,
cacahuates y jícamas, entre otras.

Por su ciclo vegetativo relativamente corto, el fríjol en Colombia es un cultivo
transitorio, esto hace que las labores económicas desarrolladas sean dinámicas,
de una alta rotación y con una eficiente combinación de los factores de la
producción (tierra, mano de obra, capital y administración)8.

8

Departamento administrativo nacional de estadística DANE, encuesta nacional manufacturera 2001.
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Si bien la principal fuente de proteínas es la carne, las leguminosas pueden
reemplazarla en algún momento, eso sí, combinándola con otros productos, como
el arroz, pues en términos nutricionales se señala que estas semillas ofrecen
algunas proteínas incompletas.

En el fríjol existen algunos factores tóxicos pero esa toxicidad sólo se presenta
cuando están crudos, ya que con la cocción se destruyen estos factores.

En los cultivos esta leguminosa juega un papel importante, ya que en los campos,
la combinación del cultivo del maíz y del fríjol sirve para que los campos
descansen, ya que la gramínea como el maíz absorbe nitrógeno y la leguminosa,
a su vez; provee el nitrógeno fijado por simbiosis con bacterias del genero
RHIZOBIUM.
De acuerdo con estudios científicos validados por el CIAT9, el consumo de fríjol
está

asociado

con

la

reducción

de

algunas

enfermedades

crónicas,

especialmente, las enfermedades cardiovasculares, el cáncer y la diabetes.

Genera un decrecimiento del colesterol y menos riesgos de infarto.
Reduce el riesgo de cáncer de colon, hasta en un 50 por ciento y también ayuda a
prevenir el cáncer de mama y del cáncer de próstata.

9

Investigadores del Centro Internacional de Agricultura Tropical (CIAT), en Palmira (Valle).
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10.2.1 TAXONOMÍA Y MORFOLOGÍA10.

-Familia: Fabaceae, subespecie Papilonaceae.
-Nombre científico: Phaseolus vulgaris L.
-Planta: Anual, de vegetación rápida.
-Sistema radicular: Es muy ligero y poco profundo y está constituido por una raíz
principal y gran número de raíces secundarias con elevado grado de ramificación.
-Tallo principal: Es herbáceo. En variedades enanas presenta un porte erguido y
una altura aproximada de 30 a 40 centímetros, mientras que en las judías de
enrame alcanza una altura de 2 a 3 metros, siendo voluble y dextrógiro (se enrolla
alrededor de un soporte o tutor en sentido contrario a las agujas el reloj).
-Hoja: Sencilla, lanceolada y acuminada, de tamaño variable según la variedad.
-Flor: Puede presentar diversos colores, únicos para cada variedad, aunque en
las variedades más importantes la flor es blanca. Las flores se presentan en
racimos en número de 4 a 8, cuyos pedúnculos nacen en las axilas de las hojas o
en las terminales de algunos tallos.
-Fruto: Legumbre de color, forma y dimensiones variables, en cuyo interior se
disponen de 4 a 6 semillas. Existen frutos de color verde, amarillo jaspeado de
marrón o rojo sobre verde, etc.
Según su porte se distinguen dos tipos:
De porte bajo erecto (judía enana) de 30 a 40 cm de altura. Suelen ser más
precoces y menos productivas que las de enrame. Su ciclo vegetativo es
más corto.
De porte alto (judía de enrame) con tallos trepadores que alcanzan los 2 a 3
metros de longitud. Tienen tallos volubles provistos de zarcillos y suelen ser
de ciclo más largo y más productivas que las de porte bajo.

10

http://www.infoagro.com/hortalizas/judia.htm
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El proceso productivo del fríjol seco es el mismo que el del fríjol verde, la
diferencia radica en el tiempo que permanece el fríjol seco en la planta para
reducir el contenido de humedad. El fríjol fresco se cosecha cuando las vainas y
los granos están tiernos.

10.2.2 Partes de la semilla.
Las semillas de fríjol presentan una gran variación de colores, formas y tamaños;
entre los colores se puede señalar el blanco, el amarillo, el beige, el café, el rojo,
el negro o combinaciones de algunos de ellos; las formas, en tanto, pueden ser
cilíndricas, arriñonadas, esférica, ovaladas, etc.
Las partes externas más importantes de la semilla, se detallan a continuación:

Testa o cubierta: corresponde a la capa secundina del óvulo.
Hilum: corresponde a la cicatriz dejada por el funículo; esta última estructura
conecta la semilla con la placenta.
Micrópilo: corresponde a una abertura natural existente en la semilla localizada
cerca del hilum (Figura 39); permite la absorción de agua para el proceso de
germinación.
Rafe: corresponde a un lóbulo que proviene de la soldadura del funículo con los
tegumentos externos del óvulo.
Bajo la testa, la semilla presenta dos cotiledones y un eje embrionario; éste último
está formado por la radícula, el hipocotilo, el epicotilo, la plúmula y las dos hojas
primarias o unifoliadas.
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10.2.3 CONTENIDO PROTEÍNICO: En promedio por cada 100 grs. de Fríjol
encontramos:
Calorías

322 Kcal.

Proteínas

21.8 g.

Grasas

2.5 g.

Carbohidratos

55.4 g.

Tiamina

0.63 mg.

Riboflavina

0.17 mg.

Niacina

1.8 mg.

Calcio

183 mg.

Hierro

4.7 mg.

10.2.4 Entre las clases de fríjol más conocidas en la región están11:

11

www.iica.org.gt
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Para la presente investigación se ha seccionado el fríjol bola roja ya que en los
habitantes de Costa Rica existe un gusto y preferencia mayor hacia los frijoles de
color oscuro y rojo, desplazando a los colores claros como los de color crema,
beige y blancos a niveles de consumo mucho menores. Por otra parte la cantidad
de importaciones de fríjol negro presenta una mayor oferta para este mercado lo
cual implicaría entrar a competir directamente con grandes exportadores de fríjol
como pueden ser India, Myanmar o Brasil quienes enfocan la mayor parte de sus
exportaciones hacia el fríjol negro.
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10.2.5 EL FRIJOL BOLA ROJA.

Adaptación: 2.200 a 2.600 m.s.n.m.
Días a Cosecha: 190 A 240 Seco
Rendimiento Promedio (Ton./Ha.): 2 a 2.5
Semillas (Kg. /Ha.): 60 70
Tipo Voluble

Composición nutricional.
Fríjol voluble (Phaseolus vulgaris L.)

FRIJOL BOLA ROJA
TAMANO POR PORCION 100 GR
CALORIAS
PROTEINAS
GRASA
CARBOHIDRATOS
FIBRA
CALCIO
FOSFORO
HIERRO
TIAMINA
RIBOFLAVINA
NIACINA

302 GR
20.4 GR
1.2 GR
54.6 GR
5.0 GR
100 MG
430 MG
7.1 MG
0.43 MG
0.12 MG
1.9 MG

*Fuente: Instituto de Bienestar Familiar.
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10.3 POSICIÓN ARANCELARIA DEL PRODUCTO.

Capitulo del arancel: 07
Hortalizas, plantas, raíces y tubérculos alimenticios.

Partida: 0713
Hortalizas (incluso silvestres) de vaina secas desvainadas, aunque estén
mondadas o partidas.

Subpartida arancelaria: 07.13.33
Judías (frijoles. Fréjoles. Porotos. Alubias). Común (phaseolus vulgaris).
Aunque estén mondados o partidos.

Posición arancelaria: 07.13.33.99.00
Los demás frijoles (fréjoles, porotos, alubias, judías) comunes (phaseolus
vulgaris), de vainas secas desvainados, aunque estén mondados o partidos,
que no sean para la siembra.

Descripción Arancelaria en Costa Rica. 07.13.33.90.91

País: Costa Rica
COMUN

>> JUDIAS (FRIJOLES. FREJOLES. POROTOS. ALUBIAS).

(PHASEOLUS

VULGARIS).

PARTIDOS
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AUNQUE

ESTEN

MONDADOS

O

10.4 PRODUCTOS SUSTITUTOS.

Existen tres productos sustitutos del fríjol que son la arveja, la lenteja y el
garbanzo; según el ministerio de agricultura y desarrollo rural la producción de
estos sustitutos es nula en Colombia y deben ser importados para suplir la
demanda interna de estos productos.
Debido a esto los productos sustitutos no son competencia directa del fríjol,
siempre y cuando se compense la demanda de fríjol de la manera adecuada 12.

10.5 PRODUCTOS COMPLEMENTARIOS.

En Costa Rica es normal combinar los frijoles con diferentes alimentos pero uno
que sin duda esta en casi todos los platos típicos es el Arroz, ya que el tradicional
"Gallo Pinto", es una mezcla de frijoles y arroz. Sus contornos como el plátano
maduro frito, los huevos fritos y el chorizo son complementarios de este sencillo
pero conocido plato y en el conjunto de los diferentes platos es notoria la
presencia del arroz como ingrediente en su preparación. Claro esta que el fríjol en
unión con el maíz, forman la cadena que genera proteínas fundamentales para
que el ser humano esté bien nutrido.

12

http://www.sica.gov.ec/cadenas/frejol/docs/archivos/Frijol4.pdf
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10.6 EL MERCADO “COSTA RICA”.
REPÚBLICA DE Costa Rica

NOMBRE OFICIAL:
BANDERA:
CAPITAL:

SAN JOSÉ

POBLACIÓN:

4,325,808

MONEDA:

COLON
VALOR US$: 19,623,495,436.00
PIB PER CAPITA US$: 4,536.00
CRECIMIENTO DE PIB %: 4.30

PIB:
TASA DE DEVALUACIÓN %:

6.38

CAMBIO DE LA MONEDA X US$:

482.49

DEUDA EXTERNA US$ :

3,633,000,000.00

TIPO DE CAMBIO BILATERAL
POR MONEDA DEL PAIS :
DESEMPLEO %:

VALOR COL $: 4.81
6.60
TASA DE INTERES ACTIVO %: 24.03
TASA DE INTERES PASIVO %: 12.36
14.07

TASA DE INTERÉS :
INFLACIÓN %:

En un esfuerzo por introducir una economía diversificada, se ha dado mayor
énfasis a la producción ganadera. La economía de Costa Rica es bastante estable
y depende esencialmente del turismo y de la exportación de productos agrícolas.
El nivel de vida, en general, es alto para el promedio de Latinoamérica, y la renta
nacional está distribuida de forma mucho más equitativa que en los demás países
de la zona. Costa Rica cuenta con una extensa clase media.

Costa Rica en términos de comercio internacional ha tenido avances con la
reducción progresiva de aranceles y disminución de barraras para-arancelarias y
en general la preparación y capacitación que se les a empezado a brindar a las
personas tanto en el sector publico como en el privado para impulsar el comercio
internacional.
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10.6.1 Comercio Internacional de Costa Rica.
Cuadro Nº 1. Balanza comercial de Costa Rica con el resto del mundo.
Concepto.
USD 2005
USD 2006
USD 2007
7,026,400,000
8,199,800,000
Exportación Totales (FOB)
6,352,840,444
7,607,054,790
9,348,418,933
Importación Totales (CIF)
13,379,240,444
15,806,854,790
9,348,418,933
Comercio Total
673,559,556
592,745,210 -9,348,418,933
Balanza Comercial
Fuente: Banco Central de Costa Rica

Cuadro Nº 2. Principales Productos Importados
USD 2007 Partici - Crecimiento
pación 2006 - 2007
CIF
2710192190 NO DISPONIBLE
493,742,383 5.00 % 17.00 %
2710113022 NO DISPONIBLE
371,259,257 4.00 % 13.00 %
2709001000 IMP0RTED UNDER THE PR0CESSING AGREE0 MENT 350,164,026 4.00 % 19.00 %
3004909190 NO DISPONIBLE
223,576,015 2.00 % 33.00 %
2710119011 NO DISPONIBLE
128,699,073 1.00 %
4.00 %
1005902000 MA0Z AMARILL0
124,462,655 1.00 % 55.00 %
4804110000 UNBLEACHED KRAFTLINER
124,341,792 1.00 % -1.00 %
Producto

Descripción Producto

DE C0BRE ELECTR0LÖTIC0.(ALAMBRE DE C0BRE

7408191000 REFINAD0)

110,716,386 1.00 %

-6.00 %

1201009000 0TRAS

107,010,048 1.00 %

59.00 %

0C0N UN C0NTENID0 DE CARB0N0 SUPERI0R 0
7207200000 IGUAL AL 0,25% EN PES0
85,538,175
2711110000 NATURAL GAS
71,465,643

1.00 %

50.00 %

1.00 %
65,264,809 1.00 %

24.00 %
-4.00 %

8703339021 HASTA

60,210,296 1.00 %

7.00 %

1006109000 0TR0S
7209180000 DE ESPES0R INFERI0R A 0,5 MM

60,201,355 1.00 %
56,152,126 1.00 %

57.00 %
-15.00 %

3901100000 P0LIETILEN0 DE DENSIDAD INFERI0R A 0,94
VEHICUL0S NUEV0S Y USAD0S DE M0DEL0S DE

MAQUINAS
AUT0MATICAS
PARA
TRATAMIENT0
0
PR0CESAMIENT0 DE DAT0S,DIGITALES, P0RTATILES, DE
8471300000 PES0 INFERI0R 0 IGUAL A 10 KG, QUE ESTÚN 52,493,224
C0NSTITUIDAS, AL ME

8703236931 NA

1.00 %

53.00 %

50,567,546 1.00 %

L0S DEMAS PLAC.Y BALD0.,DE CERAM.,BARNIZADAS 0
6908900000 ESMALTADAS, P'PAVIMENT.0 REVESTIM.,CUB
49,089,720

1.00 %

24.00 %

8704215921 NA
8528729000 NA
8517120000 NA
1001900010 L0S DEMAS TRIG0S
7208390000 0F A THICKNESS 0F LESS THAN 3 MM
4804590000 L0S DEMAS
2710199111 NO DISPONIBLE

1.00 %
0.00 %
0.00 %
0.00 %
0.00 %
0.00 %
0.00 %

41.00 %
3.00 %
30.00 %
5.00 %

Fuente: Banco Central de Costa Rica
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47,931,704
45,915,000
44,294,755
43,814,955
41,033,601
39,707,843
35,517,998

Cuadro Nº 3. Principales proveedores de importaciones a Costa Rica.
Socios Comerciales.
Países

USD 2007 CIF

ESTADOS UNIDOS
MEXICO
CHINA
VENEZUELA
BRASIL
JAPON
COLOMBIA
ARUBA
GUATEMALA
PANAMA
Otros Países
TOTAL IMPORTACIONES

Participación

2,868,463,648
697,665,263
634,156,580
576,273,383
399,007,164
384,797,531
279,812,908
274,778,666
241,313,895
219,466,224
2,772,683,667.65
9,348,418,933.48

31 %
7%
7%
6%
4%
4%
3%
3%
3%
2%
30.00 %
100.00 %

Crecimiento
2006 - 2007
28 %
29 %
36 %
5%
8%
42 %
25 %
-2 %
17 %
38 %
21.00 %
22.89 %

Fuente: Banco Central de Costa Rica

Cuadro Nº 4 Principales productos exportados de Colombia a Costa Rica.
Producto

USD 2007
Crecimiento
Participación
FOB
2006 - 2007

Descripción Producto
ACEITES

CRUDOS

DE

2709000000 MINERAL BITUMINOSO

PETROLEO

O

DE

25,260,047.37

9.00 %

3902100000 POLIPROPILENO

19,266,713.60

7.00 %

11.00 %

LOS DEMAS PRODUCTOS LAMINADOS PLANOS
ENROLLADOS, DE HIERRO O DE ACERO SIN ALEAR,
7209181090 SIMPLEMENTE LAMINADOS EN FRIO, DE ESPESOR
INFERIOR A 05MM, PERO SUPERIOR O IGUAL A 0,25
MM

14,916,189.61

5.00 %

72.00 %

3808929900 LOS DEMAS FUNGICIDAS4819100000 CAJAS DE PAPEL O CARTON CORRUGADOS

14,309,602.81
13,280,657.59

5.00 %
5.00 %

13.00 %

7,572,811.10

3.00 %

4,289.00 %

7,068,600.50

2.00 %

48.00 %

4,804,834.38
4,175,199.95

2.00 %
1.00 %

13.00 %
16.00 %

DE HIERRO O DE ACERO SIN ALEAR,
7209160090 ENROLLADOS,
SIMPLEMENTE LAMINADOS EN FRIO, DE ESPESOR 4,098,708.26

1.00 %

279.00 %

LOS DEMAS CABLES, TRENZAS Y ARTICULOS
7614900000 SIMILARES, DE ALUMINIO, SIN AISLAR PARA
ELECTRICIDAD
LOS DEMAS POLIMEROS DE ESTIRENO, EN
3903900000 FORMAS PRIMARIAS

8418999000 LAS DEMAS PARTES DE LA PARTIDA 8418
6212100000 SOSTENES (CORPINOS), INCLUSO DE PUNTO
LOS

DEMAS

PRODUCTOS

LAMINADOS

PLANOS

SUPERIOR A 1 MM, PERO INFERIOR A 3 MM_

8517180000 LOS DEMAS TELEFONOS
LOS
DEMAS
TRANSFORMADORES
DE
8504219000 DIELECTRICO LIQUIDO, DE POTENCIA
INFERIOR O IGUAL A 650 KVA
LOS DEMAS LIBROS, FOLLETOS E IMPRESOS
4901999000 SIMILARES. .
SACOS, BOLSAS Y CUCURUCHOS, DE
3923210000 POLIMEROS DE ETILENO
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3,583,123.00

1.00 %

2,938,108.43

1.00 %

216.00 %

2,669,339.61

1.00 %

42.00 %

2,547,282.23

1.00 %

17.00 %

LAS

DEMAS

PREPARACIONES DE BELLEZA, DE
PARA EL CUIDADO DE LA PIEL,
MEDICAMENTOS, INCLUIDAS LAS
PREPARACIONES ANTISOLARES Y BRONCEADORAS
LOS
DEMAS
PRODUCTOS
QUIMICOS
Y
PREPARACIONES DE LA INDUSTRIA QUIMICA O DE
INDUSTRIAS
CONEXAS
(INCLUIDAS
LAS
3824909900 LAS
MEZCLAS DE PRODUCTOS NATURALES), NO
EXPRESADOS NI COMPRENDIDOS EN OTRAS
PARTIDAS
Y
3304990000 MAQUILLAJE
EXCEPTO LOS

2,491,063.34

1.00 %

2,452,124.90

1.00 %

2,443,827.50

1.00 %

-35.00 %

2,274,239.10

1.00 %

-30.00 %

2,020,915.96
2,001,087.36

1.00 %
1.00 %

19.00 %
19.00 %

1,889,952.90

1.00 %

1,807,031.80

1.00 %

217.00 %

NO LLEGAN HASTA LA CINTURA) DE PUNTO, DE
6108220000 QUE
FIBRAS SINTETICAS O ARTIFICIALES, PARA MUJERES 1,650,184.29

1.00 %

15.00 %

ABONOS MINERALES O QUIMICOS CON LOS
ELEMENTOS
FERTILIZANTES:
NITROGENO, FOSFORO Y POTASIO
LOS DEMAS MEDICAMENTOS PARA USO
3004902900 HUMANO. ,

3105200000 TRES

2918140000 ACIDO CITRICO
3902300000 COPOLIMEROS DE PROPILENO
LOS DEMAS CARBONOS (NEGROS DE HUMO Y
OTRAS
FORMAS
DE
CARBONO
NO
2803009000 EXPRESADOS NI COMPRENDIDAS EN OTRA
PARTE). ;
LOS
DEMAS
MEDICAMENTOS
QUE
3004201900 CONTENGAN OTROS ANTIBIOTICOS, PARA
USO HUMANO. .

32.00 %

BRAGAS (BOMBACHAS, CALZONES) (INCLUSO LAS

O NINAS

TRANSFORMADORES

DE

DIELECTRICO

8504230000 LIQUIDO, DE POTENCIA SUPERIOR A 10000 1,581,700.00

1.00 %

KVA
3303000000 PERFUMES Y AGUAS DE TOCADOR

1.00 %

1,573,043.24

108.00 %

Cuadro Nº 5. Balanza comercial bilateral.
USD 2006
Exportaciones
Totales (FOB)
Importaciones
Totales (CIF)
Comercio Total
Balanza Comercial

USD 2007

USD Enero
Agosto 2007

- USD Enero
Agosto 2008

- Crecimiento
2006 - 2007

242,179,693.47 283,088,489.94 164,795,664.29 293,292,294.72 17.00 %
35,670,442.56

38,420,988.57

25,419,152.68

35,283,568.06

8.00 %

277,850,136.03 321,509,478.51 190,214,816.97 328,575,862.78 16.00 %
206,509,250.91 244,667,501.37 139,376,511.61 258,008,726.66 18.00 %

Fuente: DANE-DIAN
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10.6.2 ACUERDOS COMERCIALES DE COSTA RICA.

Costa Rica, hace parte de Organizaciones comerciales y económicas con varios
países. Algunas de estas, son las siguientes:
1. Acuerdos comerciales con:
-

-

centro

-

México.

-

Trinidad y Tobago.

América

-

Panamá.

-

Republica dominicana.

-

Canadá.

-

Estados unidos.

Chile.

2. negociaciones comerciales en proceso:

-

ALCA.

-

Panamá.

3. Tratados bilaterales de inversión vigentes:

-

Alemania.

-

España.

-

Argentina.

-

Francia.

-

Canadá.

-

Gran bretaña.

-

Chile.

-

Holanda.

-

China.

-

Venezuela.

-

Paraguay.

-

Suiza.

-

Republica checa.

Costa Rica es miembro de: La ONU, OEA, ODECA, G-77, CIN, OEI, Grupo de
Río, AEC, OMC, MCCA.
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10.7 ACTIVIDAD DEL FRÍJOL EN COSTA RICA.
A continuación se presentan cifras sobre la producción de fríjol en Costa Rica
como es la cantidad de área cultivada de fríjol, la estacionalidad y rendimientos
por hectárea de igual forma se relaciona con la parte económica y política de
Costa Rica. Información que será útil al momento de analizar la oferta, demanda y
ayuda a crear un posible escenario a futuro del fríjol en Costa Rica.
10.7.1. Producción primaria en Costa Rica13.
La producción nacional de fríjol es de 10 mil TM anuales promedio, sembradas en
cerca de 10 a 12 mil hectáreas14. Esta producción ha disminuido a una tasa media
de -9.1% anual entre el 2000 y el 2005, en razón de unas 1.800 hectáreas al año.
Las principales zonas de siembra son las regiones de Huetar Norte y Brunca, con
67% y 22% de la producción total, respectivamente. Cerca del 90% de la
producción está destinada al la venta y el restante 10% es para autoconsumo.
Ubicación espacial de las Regiones Huetar Norte y Brunca.

Región Huetar Norte:

Región Brunca:

Upala
Los chiles
Guatuso
San Carlos
San Ramón
Grecia
Sarapiquí
Alajuela

Pérez Zeledón
Buenos Aires
Osa
Golfito.
Coto brus.
Corredores.

13

Estudio de Competitividad del Fríjol en Costa Rica con la Metodología de la Matriz de Análisis De
Política (MAP). 22 de octubre del 2006.
14

www.mercanet.cnp.go.cr
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Cuadro Nº 6. EVOLUCION DEL AREA CULTIVADA POR REGIONES. (Hectáreas)

Fuente: sistema de información de mercados, CNP. Julio 2004

Desde 1995, la producción nacional de fríjol ha disminuido drásticamente. La
razón principal de esta disminución radica en que el Estado costarricense
implementó políticas de libre comercio, entre las cuales están el eliminar las
compras de ciertos productos agrícolas. Compras que tenían como objeto el
garantizar un precio de compra a los productores. Ante la eliminación de esta
distorsión de mercado, los productores de fríjol se vieron fuertemente afectados y
esto se ha reflejado en una disminución del área sembrada y por ende de la
producción nacional.
La producción nacional de fríjol está caracterizada por una marcada estacionalidad
de la salida de la cosecha entre enero y abril de cada año. La estacionalidad y
concentración geográfica de la cosecha, confieren particular relevancia a aspectos
relacionados con el abastecimiento del mercado y el manejo de los inventarios
físicos del grano.
Grafico Nº 1. Estacionalidad* de la producción, las Importaciones y el consumo de fríjol.

Fuente: Servicio de información de mercado, consejo nacional de producción (SIM/CNP)
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* Estacionalidad: índice del flujo mensual de fríjol cosechado, importado y consumido 2001 – 2004.

En Costa Rica, el fríjol se siembra con varios fines. Por un lado, hay un segmento
de productores que siembran este producto mayoritariamente para autoconsumo o
subsistencia. Un segundo segmento destina la mayor parte de su cosecha a fines
comerciales, pero consume un pequeño porcentaje de esta.
Por último, un tercer segmento más comercial dedica su cosecha completamente
al mercado.
Se estima que el área sembrada por este segmento de autoconsumo representa
por lo menos un 10% del total nacional. Es decir, un estimado entre 1000 y 1200
has, con alrededor de igual número de productores. El restante 90% está
destinado al mercado nacional.
La región Huetar Norte es la más tecnificada del país, en lo que a producción de
fríjol se refiere. Los grandes productores han llegado a mecanizar toda la
producción de fríjol, con excepción de la arranca o cosecha.
Los casos de no mecanización de la cosecha responde a la falta de poder de
compra de algunos productores nacionales o de sus gremios, ya que la
maquinaria necesaria tiene un costo muy elevado. De tal manera que ningún
gremio tiene la capacidad de adquirirlo y su financiamiento tendría costos de igual
manera elevados.
Cuadro Nº 7. EVOLUCION DE LA PRODUCCION POR REGIONES. (Toneladas)
REGIONES

AÑO
2002

%

2003

%

2004

%

CENTRAL

458

3.6

457

3.0

457

4.4

PACIFICO CENTRAL

351

2.8

768

5.1

790

7.5

CHORONTEGA.

992

7.8

970

6.4

802

7.7

BRUNCA

2.484

19.6

2.766

18.3

2.663

25.4

HUETAR NORTE.

8.400

66.2

10.122

67.1

5.762

55.0

TOTAL

12.685

100.0

15.083

Fuente: sistema de información de mercados, CNP. Julio 2004
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100.0

10.474

100.0

La región Brunca está menos desarrollada en el uso de tecnología. En esta región
la única actividad mecanizada que se realiza es la trilla o desgrane. Sin embargo,
sí se hace uso de agroquímicos, a la vez algunos productores utilizan semillas
mejoradas por centros de investigación costarricenses con mayor resistencia a
enfermedades y con rendimientos más altos.
Cuadro Nº 8. EVOLUCION DE LOS RENDIMIENTOS EN LAS ZONAS
PRODUCTORAS. (Toneladas por hectárea)
REGIONES

AÑO
2002

2003

2004

CENTRAL

0.41

0.41

0.41

PACIFICA CENTRAL

0.43

0.45

0.45

CHOROTEGA.

0.49

0.35

0.30

BRUNCA.

0.45

0.54

0.58

HUETAR NORTE

0.87

1.00

0.92

PROMEDIO

0.66

0.72

0.64

FUENTE: Sistema de información de Mercados, CNP. Julio 2004

En Costa Rica existen proyectos de mejoramiento continuo de la semilla así como
proyectos de investigación en técnicas de almacenamiento y adaptación de
terrenos fríos a la siembra de fríjol, entre otros. Sin embargo, la semilla certificada,
en muchos casos no es empleada por los productores ya que esta tiene un precio
superior. Una buena parte de los productores suele utilizar una semilla criolla o
incluso guardar parte de su cosecha para utilizarla luego como semilla, con un
sacrificio importante en los rendimientos agrícolas obtenidos. De hecho, Costa
Rica presenta rendimientos agrícolas por debajo del promedio mundial 15.

Una gran parte de los productores nacionales de fríjol están asociados a
cooperativas, asociaciones o cámaras de productores. Estas organizaciones,
normalmente pequeñas, tienen un papel facilitador en la adquisición de insumos y
15

Fuente: http://faostat.fao.org/
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gestión de créditos, así como un rol importante en la comercialización del
producto.

Costa Rica importa fríjol negro desde China, los Estados Unidos, Canadá,
Argentina y Chile. El primero de ellos, China, se ha consolidado recientemente
como el primer proveedor de este grano a Costa Rica, con una participación que
supera la tercera parte del total de importaciones del año 2005. En cuanto al fríjol
rojo, Honduras y Nicaragua son los principales proveedores. Incluso, dichos
países alcanzaron plena participación durante los años anteriores al 2005, cuando
China aún no se constituía como un mercado emergente y significativo para el
abastecimiento del grano.

En Costa Rica existe una problemática en cuanto a que tan rentable es el cultivo
de fríjol para los productores. De acuerdo al ―estudio de competitividad del fríjol en
Costa Rica con la Metodología de la Matriz de Análisis de Política”, liderado por la
Organización de las Naciones Unidas para la Agricultura y la Alimentación (FAO) y
como encargada de la ejecución del proyecto la Secretaría Ejecutiva de
Planificación del Sector Agropecuario (SEPSA) y basándose en este estudio, el
investigador del presente proyecto obtiene valiosa información dentro de la cual se
señala la siguiente:

En Costa Rica las principales regiones de siembra son la región Huetar norte y la
región Brunca siendo esta ultima la menos tecnificada y en donde el sistema de
siembra más usado es el Espeque, ―que se refiere a la acción de perforar el suelo
manualmente con una vara a fin de realizar la siembra‖ lo cual indica que en gran
medida la producción nacional esta siendo manejada por un lado por estos
pequeños productores los cuales realizan este tipo de cultivo por factores como la
costumbre, por falta de conocimiento y preparación para un cambio de cultivo y del
cual depende el sustento y parte de la alimentación de estas familias y por otro
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lado los de la región Huetar Norte quienes tienen una mayor tecnificación y están
unidos a gremios, asociaciones o cooperativas lo cual les permite tener mayor
acceso y facilidades para la obtención de materiales e insumos pero a su ves
recurren en mayores costos por el factor de mano de obra.

En cuanto a la rentabilidad para el productor en la región Brunca, debido a la
utilización de mano de obra familiar no remunerada en el caso de los pequeños
productores, se presenta, auque en niveles muy bajos. Lo cual significa que en
condiciones normales de trabajo y pago por este, no funcionaria de una forma
correcta como negocio. Y visto desde otro punto de vista este trabajo no
remunerado genera una perdida de dinero para la misma familia si se ve que
podrían estar generando algún tipo de ingresos al dedicarse a otra actividad o
trabajo formal.

Por otra parte en la región Huetar norte en donde se encuentran en un nivel
mucho mayor de tecnificación y de organización dentro de las empresas,
cooperativas o asociaciones de cultivadores y comercializadores en muchos casos
que presentan una serie de ventajas al adquirir sus insumos e implementos para el
desarrollo de la actividad obteniendo mejores costos por ellos al adquirirlos en
mayores cantidades aunque en ocasiones el tipo de cambio encarezca las
importaciones de algunos de los insumos. Pero esta organización implica que
existan estructuras salariales entre otras mas, que son en este caso lo que
aumenta en mayor proporción los costos de producción y hace menor la
rentabilidad casi al punto de igualarla a los de la zona Brunca.

En cuanto al manejo político-económico que se le ha dado al tema del fríjol, el
gobierno costarricense se ha enfrentado a la crisis alimentaría mundial de una
forma crítica en cuanto a los granos como el arroz y el fríjol, y titulares como
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―Gobierno obligará a costarricenses a comprar los frijoles más caros16‖ y ―Gobierno
quiere obligar a comprar fríjol 54% más caro‖ publicados por el periódico la nación
en donde señala por una parte que según el jerarca de Agricultura la medida
pretende proteger al productor local y por otro lado los Importadores alegan que
propuesta no bajará el precio al consumidor.
Esto debido a que el Gobierno impulsa el proyecto de ley ―requisitos de desempeño
para la importación de fríjol y maíz blanco con arancel preferencial en caso de
desabastecimiento‖ en el que se pretende obligar a los comercializadores a comprar

los frijoles cosechados en el país antes de acudir a las importaciones del grano
con lo cual el consumidor tendrá que pagar precios más altos ya que el precio del
fríjol local esta por encima del importado. Y también se pretende que los niveles
de importación a las empresas se permitan dependiendo la participación que
hayan tenido en la compra del fríjol local, con lo cual se podrían generar
monopolios al momento en el que las principales y más grandes empresas
compraran la mayor parte de la producción local dándose el derecho de ser los
únicos importadores de Costa Rica.

16

Nacion.com/el país; http://www.nacion.com/ln_ee/2009/febrero/14/pais1875409.html;
Costa Rica, Sábado 14 de febrero de 2009
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10.8 EL CONSUMIDOR.

Para el presente proyecto los clientes potenciales son todas aquellas empresas
que se dediquen a la importación o comercialización de alimentos en Costa Rica.
Sin embargo para la realización del presente estudio también se tienen en cuenta
los consumidores finales que son los habitantes de Costa Rica.

Costa Rica con una población de 4´325.808 habitantes tienen un consumo
promedio de fríjol de 3.000 toneladas al mes ya que lo consumen diariamente.
En Costa Rica la alimentación es muy variada y la preferencia por comidas
preparadas con fríjol va en el siguiente orden preferencial: gallo pinto que es una
mezcla de arroz y frijoles pintos se acostumbra tomar en el desayuno, el casado,
que se prepara con arroz, frijoles, huevos, carne y plátano, es un plato común en
el almuerzo, el fríjol hervido, sopa de fríjol, fríjol frito entero, fríjol frito majado,
frijoles con pellejo y frijoles molidos. También el fríjol que se prefiere para estas
comidas es el rojo mediano, exceptuando el gallo pinto y las sopas de fríjol para
las que se prefiere el fríjol negro pequeño.

La preferencia por color del grano es dominada por el fríjol de color negro en
(83%) y en segundo del color rojo (15%) y el blanco de (2%). En cuanto al estrato
de índice de artefactos se puede mencionar que al aumentar este aumenta la
preferencia por el fríjol de color negro. También en las provincias de San José y
Limón se prefiere los frijoles de color rojo y en Guanacaste fríjol de color negro.

Las características visuales preferidas para el fríjol rojo son: el tono oscuro,
brillante, de tamaño mediano y de forma alargada. Para el fríjol negro son que este
sea brillante de tamaño pequeño y de forma redonda con respecto a la

44

satisfacción por esta característica, se tiene que la mayoría de los entrevistados
siempre son satisfechos a la hora de la compra17.

En la alimentación común del costarricense, las fuentes de hierro que podemos
identificar son, básicamente, los frijoles, los huevos, y las carnes (en especial las
rojas). A pesar de que el hierro animal presente en estos dos últimos alimentos es
de mayor calidad biológica que el que contienen los frijoles, sabemos que, por un
lado, no toda la población tiene acceso a ellos (por diversas razones, entre las que
sobresale la económica); por otro lado, se ha identificado claramente a estos dos
alimentos como fuentes de colesterol, del que bien conocemos sus efectos
negativos en la salud de la población18.

Los pequeños agricultores cultivan fríjol con el propósito de satisfacer el consumo
familiar, y en muy pocos casos representa una fuente importante de ingresos.

Se estima que el consumo anual de fríjol en Costa Rica es de 40 mil toneladas
métricas para el año 200319. De esta cantidad, la producción nacional cubre entre
un 30% y 40%. Por lo tanto, se debe recurrir al mercado internacional para
complementar la insuficiente oferta interna.

17

Montero Alvarado, R. Estudio de aceptabilidad de variedades rojas de fríjol en las provincias de San José,
Guanacaste y Limón.
18
Marcela Dumani Echandi y Giselle García Pereira. El consumo del fríjol en una población urbana.
19
Consejo Nacional de Producción (CNP)
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10.9 CLIENTES POTENCIALES.
A continuación se presenta un listado que contienen datos claves para el contacto
de empresas que desarrollan su actividad económica en Costa Rica, las cuales
son clientes potenciales para la venta de fríjol bola roja Colombiano.
Buenos Alimentos de Costa Rica S.A.
Gerente General: Luís Diego Montero Velazco
Teléfono (506) 2592-4975
Fax: (506) 2591-6303
Correo Electrónico:
buenosalimentos@racsa.co.cr
Corporación Supermercados Unidos
Teléfono (506) 2243-7100
Fax: (506) 2256-0355
Página Web:
www.csu.co.cr
Distribuidora Universal de Alimentos, S.A.
Gerente General: William José Vega Protti
Teléfono: (506) 2285-5000
Fax: (506) 2285-5000
Correo Electrónico:
universal@racsa.co.cr, avega_40@hotmail.com, wvegap@gmail.com
Importadora de Alimentos S.A.
Gerente General: Gerardo Lutz Guevara
Teléfono: (506) 2221-7602
Fax: (506) 2221-1843
Correo Electrónico: impalsa@racsa.co.cr
La Casa del Agricultor S.A.
Gerente General: Oscar Garófalo Arrieta
Teléfono: (506) 2590-0505
Correo Electrónico: casagri@racsa.co.cr
Página Web: www.casagri.co.cr
Mercantil de Alimentos S.A.
Gerente General: Freddy Ureña
Teléfono: (506) 2582-0000
Fax: (506) 2582-0303
Correo Electrónico: ralfaro@mercantilcr.com
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Soluciones Agrícolas Quifa S.A.
Gerente General: Ernesto Quirós Fallas
Teléfono: (506) 2234-7911
Fax: (506) 2234-7709
Correo Electrónico: quirosf@racsa.co.cr
Importadora ISA.
En nuestras diferentes tiendas y bodega usted puede adquirir lo que busca, en San José
nuestra bodega de Importadora Isa está ubicada en Escazú, Urbanización Los Anonos
Casa # 42.
Teléfono: (506) 289-5329.
Correo electrónico impoisa@importado
Página Web: http://www.importadoraisa.com/
Distribuciones Horizontales S.A.
Su actividad principal es la importación de productos alimenticios, los cuales, distribuye a
través de todo el territorio nacional, por medio de su propia Fuerza de ventas.
Página Web: http://www.irazu.com
Granos Continentales S. A.
Importador, exportador y procesador de granos. Contamos actualmente con las siguientes
marcas comerciales: Frijol 5000, Frijol 5000 Premiun, Frijol, Arroz y Maíz Macarena, Frijol
Don Chico, Frijol Doña Tula y Harina 5000.
Página Web: http://www.granoscontinentales.com

Coinsa internacional S.A.;
Una firma con sede en San José, Costa Rica, desde 1986, cuya actividad
principal es la comercialización de Granos y Cereales a nivel nacional como
internacional.
Correo electrónico: Fherrera@coinsa-internacional.com
Teléfono: (506) 8847-4040
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10.10 demanda del producto.
10.10.1 Escenario actual de la demanda.
Cuadro Nº 9. IMPORTACIONES DEL MUNDO.
Cifras a nivel de sub-partida arancelaria (6 dígitos).
País
ITALIA
MEXICO
REINO UNIDO
VENEZUELA
BRASIL
ESPANA
FRANCIA
PAISES BAJOS

USD 2005 CIF
59,992,416
55,419,000
57,985,494
20,444,616
43,717,000
35,088,078
32,041,717
22,183,297
ESTADOS UNIDOS 31,299,099

USD 2006 CIF
65,014,762
80,056,000
67,189,124
31,932,463
26,094,000
43,353,319
33,287,558
23,995,850
28,317,555

USD 2007 CIF
84,027,253
67,288,000
66,430,803
59,954,000
53,102,000
47,159,610
44,273,682
37,576,493
32,701,321

Crecimiento 2006 - 2007
29.24 %
-15.95 %
-1.13 %
87.75 %
103.50 %
8.78 %
33.00 %
56.60 %
15.48 %

COSTA RICA 24,866,183 19,679,764 27,996,848
BELGICA
ALEMANIA
PERU
CHILE
AUSTRIA
PUERTO RICO
CHIPRE
SUECIA
ECUADOR
ARGENTINA
DINAMARCA
EL SALVADOR
ESLOVAQUIA
ESLOVENIA
ESTONIA
FINLANDIA
GRECIA
GUATEMALA
HUNGRIA
IRLANDA (EIRE)
JAPON
LETONIA
LITUANIA
LUXEMBURGO
MALTA
PARAGUAY
POLONIA

14,947,444
8,937,628.48
1,293,000.00
1,305,000.00

14,063,397
9,161,488.00
1,141,000.00
964,000.00
1,051,092.00

1,203,222.00
741,534.00
943,521.00
3,199,000.00
281,000.00
267,034.00
15,267,264.00 20,400,428.00
2,720,105.00
2,076,670.00
15,563.00
149,135.46
125,949.00
10,619,268.00
3,881,764.00
7,169,162.17 7,301,125.00
132,204.00
13,565,000.00
395,748.00
645,809.00
258,391.00
204,726.00
30,000.00
1,726,309.85 5,298,447.00
654,489.82
4,950,000.00
472,000.00

23,996,571
10,899,137.54
2,092,000.00
1,558,000.00
1,425,734.08
937,431.00
930,225.28
752,755.58
235,000.00

42.26 %
70.63 %
18.97 %
83.35 %
61.62 %
35.64 %
25.45 %
-20.22 %
-92.65 %

Participación
14.91%
11.94%
11.79%
10.64%
9.426%
8.371%
7.859%
6.670%
5.804%

4.969%
4.259%
1.934%
0.371%
0.276%
0.253%
0.166%
0.165%
0.133%
0.041%

FUENTE:http://www.proexport.com.co/SIICExterno/IntelExport/Producto/Importaciones.aspx?Tipo=Bieneses&
Menu=IntelExportHome&seleccion=BusquedaBienProducto&Header=IntelExport
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Como se observa en el cuadro Nº 9 Costa Rica ocupa el décimo lugar dentro de
los países importadores de fríjol, pero si se realiza un análisis de los primeros 10
importadores podemos ver que dentro de estos diez, 5 pertenecen al continente
americano y los cinco restantes al viejo continente.

De los cinco países ubicados en América el primer productor es brasil que al
mismo tiempo es el mayor consumidor del continente seguido por estados unidos
y México que tienen la misma tendencia a ser grandes productores y grandes
importadores del grano, en lo que se diferencia Venezuela quien es el único que
no tiene grandes cantidades de producción pero si es un gran consumo.

Caso diferente es Costa Rica en donde los niveles de producción son muy bajos a
comparación de los anteriormente mencionados pero es el décimo consumidor de
fríjol en el mundo y uno de los primeros en el consumo de frijoles negros y pintos o
―rojos‖, y si se comparan las dimensiones de extensión de tierra y población será
notoria la diferencia ya que Costa Rica es el mas pequeño de todos, lo que
muestra en parte la gran demanda del grano.

Por la información obtenida de la embajada de Costa Rica por medio del ministro
consejero el señor Antonio Alarcón quien aporto de una forma activa con sus
colaboradores en Costa Rica, con su opinión y conocimiento en lo relacionado a la
población de ese país y la posibilidad de exportar fríjol rojo a Costa Rica quien
además aporta algunos artículos de la prensa local de Costa Rica los cuales
afirman la situación e interés del tema del consumo de fríjol en el país, las ventajas
y cambios que se a generado con respecto al consumo de fríjol . Ver Anexo Nº I.
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Cuadro Nº 10. Importaciones de Costa Rica.
Nivel: país >> hortalizas, plantas, raíces y tubérculos alimenticios >> hortalizas (incluso silvestres) de vaina
secas desvainadas, aunque estén mondadas, o >> judias (frijoles. Fréjoles. Porotos. Alubias). Común
(phaseolus vulgaris). Aunque estén mondados o partidos.
País

USD 2005 CIF USD 2006 CIF USD 2007 CIF

NICARAGUA
CHINA
ARGENTINA
CANADA
BOLIVIA
MEXICO
HONDURAS
EMIRATOS ARABES UNIDOS
ESTADOS UNIDOS
EL SALVADOR
GUATEMALA
PANAMA
PERU
CHILE
INDIA
Todas las Zonas Geográficas Destino

8,422,885
10,231,238
1,241,877
740,452
13,515
43
604,439

8,231,093
8,398,056
1,687,073
280,756

805,297
47,977
2,483,740

148,054

273,087
82
24,866,183

17,467

14,754,648.3
10,511,391.75
1,346,470.81
371,304.83
335,837.6
196,022.39
149,525.93
140,500
96,848.32
59,611.24
29,000
5,687.29
0.13

56
478,341

68,918

19,679,764

Crecimiento
2006 - 2007

79.26 %
25.16 %
-20.19 %
32.25 %
349,939.98 %
-68.74 %
-34.59 %
-57.92 %

27,996,848.59

42.26 %

Cuadro Nº 11 Volumen y valor de importaciones de FRIJOL en Costa Rica 20.
Periodos 2002 -2006 En unidades especificadas.
AÑO 2003
Mes

PESO
(KG)

AÑO 2004

2005

VALOR
(us$

PESO
(KG)

VALOR
(us$

PESO
(KG)

2006

VALOR
(us$

PESO
(KG)

VALOR
(us$

ENE

2.990.897

1.795.151

4.393.928

2.209.428

6.414.556

4.449.909

1.505.131

960.846

FEB

1.938.047

1.134.948

2.547.912

1.304.178

1.878.273

1.317.732

1.016.880

648.033

MAR

1.562.884

913.006

1.986.826

976.629

1.544.070

1.104.656

843.349

546.036

ABR

2.089.316

1.172.850

1.746.583

888.725

2.714.539

1.775.387

1.339.479

841.023

MAY

2.568.152

1.412.486

3.442.140

1.778.336

1.408.309

1.046.189

1.915.406

1.270.542

JUN

1.554.308

866.416

1.143.829

650.921

1.175.660

958.407

1.335.862

860.209

JUL

1.112.376

630.719

1.155.132

626.525

3.883.721

2.285.127

1.192.341

668.355

AGO

1.429.454

779.708

2.124.464

2.168.312

2.535.026

1.542.928

5.070.830

2.792.659

SET

3.405.989

1.716.688

3.613.697

2.135.857

3.870.210

2.289.808

4.106.008

2.273.173

OCT

4.423.710

2.244.853

2.446.482

1.656.381

3.692.111

2.087.846

2.173.674

1.237.688

NOV

1.610.467

831.870

3.684.471

2.321.018

6.316.385

3.352.804

1.463.442

879.113

DIC

4.208.327

2.172.835

5.260.533

3.707.402 10.163.839

7.127.464

10.610.879

5.824.051

TOTALES
28.893.927 15.671.530
ACTUALIZADA 31 DE DIC. 2006

33.545.997

20.423.712 45.596.699

29.338.257

32.573.281

18.801.728

20

Ministerio de Agricultura y Ganadería Dirección de Servicios de Protección Fitosanitaria Departamento de
Cuarentena Vegeta.
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10.10.2 CONSUMO APARENTE:
LA PRODUCCION INTERNA + IMPORTACIONES – EXPORTACIONES.
10.000 TM año. + 27.996,848 – 0 = 37.996,848
Consumo. 36.000 t año

10.11 OFERTA DEL PRODUCTO
10.11.1 Situación actual de la oferta.

El fríjol es la leguminosa más cultivada a nivel mundial y participa con el 57% de la
oferta mundial de leguminosas. La producción mundial de fríjol fue de 25,4
millones de toneladas en 1999121/, de las cuales el 76,2% corresponde a fríjol
seco, el 17,4% a fríjol verde (desgranado) y el 6,4% a fríjol verde en vaina Los
principales productores de frijol seco son la India, Brasil, China, Estados Unidos,
Myanmar, México, Indonesia y Argentina (ver tabla No. 11); los principales
productores de fríjol verde son China, Turquía, India, España, Italia y Egipto, y los
de frijol en vaina son Estados Unidos, Francia, Iraq y México.

En el año 2003 se produjeron a nivel mundial 19 millones de toneladas de fríjol
seco, destacándose Brasil como el mayor productor con una participación del 17%
(3,3 millones) y Colombia con tan solo 125.000 toneladas producidas. Sin
embargo, hay que considerar que muchos de los grandes países productores
registran pocos volúmenes de exportación, principalmente por la importancia de
sus mercados domésticos para sus propias producciones. Este es el caso, por
ejemplo, de Brasil, que a pesar de ser el mayor productor mundial de fríjoles,
prácticamente no participa en el comercio mundial.
21

Inteligencia de mercados. Perfil de producto; CORPORACION COLOMBIA INTERNACIONAL. No. 8 Abril Junio 2000
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CUADRO Nº 12 PRODUCCIÓN MUNDIAL DE FRÍJOL SECO.
País.

1995

1996

Mundo.
India.
Brasil.
China.

17.472.007
3.400.000
2.946.267
1.410.976
1.397.600
745.800
1.270.920
810.000
238.000
250.000
318.891
390.000
4.293.553

17.530.489
3.500.00
2.822.340
1.543.174
1.241.000
934.500
1.349.202
860.000
227.000
270.000
287.961
400.000
4.095.312

1997

1998

1999

Crec. (%)
95/99

Part. (%)
*1999

19.392.805
4.550.000
2.888.968
1.810.197
1.507.300
1.207.450
1.084.705
900.000
310.000
270.000
227.000
102.489
4.534.268

2.1
6.1
-3.0
4.8
2.7
11.1
-2.3
2.2
7.7
1.5
-7.2
-26.5
1.5

100.0
23.5
14.9
9.3
7.8
6.2
5.6
4.6
1.6
1.4
1.2
0.5
23.4

Toneladas.

Estados Unidos.

Myanmar
México.
Indonesia
Argentina
Corea
Burundi.
Etiopia.
Otros.

17.289.757
3.600.000
2.990.720
1.313.174
1.322.500
844.413
965.056
870.000
269.000
270.000
271.343
400.000
4.173.551

17.289.757
3.600.000
2.183.767
1.513.174
1.398.300
1.077.570
1.475.282
870.000
290.000
270.000
274.902
410.000
4.255.900

Ahora en el continente americano para el año 2003 no es muy representativo
Colombia como productor, al ocupar una séptima posición después de países
como Cuba y Nicaragua, y muy lejos de Brasil y México, los dos mayores
productores. Nuestra producción apenas representa el 3,7% de la producción
brasileña.

Para los años 2008 y 2009 se espera un aumento en la producción debido a que
el Gobierno estimulará el cultivo de fríjol en Colombia con el objetivo de aumentar
la oferta de fríjol nacional para el consumo humano e industrial, regular los precios
de mercado, el Ministerio de Agricultura y Desarrollo Rural puso en marcha un
programa que incentiva las siembras del grano en zonas cafeteras.
De acuerdo con el jefe de la cartera, Andrés Felipe Arias Leiva, se dará una
bonificación por tonelada comercializada de $150.000.
Según informó el funcionario, la meta de este programa liderado por la
Federación Nacional de Cafeteros es sembrar 30.000 hectáreas de fríjol en el
año 2008 y 45.000 en el 2009.
Para acceder al incentivo los productores deben inscribirse en los comités
regionales de la Federación de Cafeteros.
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Grafico Nº 2 Principales productores en el continente americano
2003 Miles de toneladas22.

Mas de 27 millones de hectáreas de fríjol seco se cosecharon durante el año
2003, correspondiéndole el primer lugar a la India con 9 millones, seguida por
Brasil con 4,1 millones.

Las exportaciones mundiales durante el año 2003 ascendieron a más de US$ 1
billón lideradas por China con un total de 332 millones de dólares. Estados Unidos
y Canadá ocuparon segundo y tercer lugar aunque en realidad con volúmenes no
muy significativos, de 184 y 145 millones de dólares respectivamente.
Como se podrá observar Brasil no participa en el comercio mundial como
exportador debido al alto consumo interno de este producto. Las exportaciones
colombianas son muy pequeñas, habiendo registrado en el año 2003 un volumen
de US$ 2,8 millones, de los cuales el 71% correspondió a despachos hacia
Venezuela.

22

POSIBILIDADES COMPETITIVAS DE PRODUCTOS PRIORITARIOS DE ANTIOQUIA FRENTE A LOS ACUERDOS DE
INTEGRACIÓN Y NUEVOS ACUERDOS COMERCIALES; Secretaría de Productividad y Competitividad Departamento de
Planeación. Marzo 15 de 2005.
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Grafico Nº 3 Principales exportadores de fríjoles secos
200323.Miles de dólares

Grafico Nº 4. Exportaciones totales del producto desde Colombia.
TOTAL EXPORTACIONES
0713339900 LOS DEMAS FRIJOLES (FREJOLES, POROTOS,
ALUBIAS, JUDIAS) COMUNES (PHASEOLUS VULGARIS), DE VAINAS SECAS DESVAINADOS,
AUNQUE ESTEN MONDADOS O PARTIDOS, QUE NO SEAN PARA LA SIEMBRA.

Cifras en millones de dólares.

Fuente: DANE-DIAN
CALCULOS: PROEXPORT COLOMBIA.

23

IBIT. POSIBILIDADES COMPETITIVAS DE PRODUCTOS PRIORITARIOS DE ANTIOQUIA FRENTE A LOS ACUERDOS
DE INTEGRACIÓN Y NUEVOS ACUERDOS COMERCIALES; Secretaría de Productividad y Competitividad Departamento
de Planeación. Marzo 15 de 2005.
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10.11.2 PRODUCTORES DE FRÍJOL EN COLOMBIA.
CONSULTA DE PRODUCTORES NACIONALES DE FRJOL.
Descripción P.A.: LOS DEMAS FRIJOL (FREJOL, POROTO, ALUBIA, JUDIA) COMUN (PHASEOLUS
VULGARIS).

No.

Nit

Razón Social

Dirección
Empresa

Teléfono(s)

Ciudad

Nombre Técnico

1 13172722

MENESES BLANCO
PABLO ENRIQUE

CALLE 21N nO. 436
URB.TASAJERO

5780248

2 13501838

BARON FUENTES PIO
LEON

CALLE 4 No. 8-67

0782737

3 37828406

GUARIN DE FLOREZ
SARA

AV 3AE # 13A-37

0834250

Cúcuta

LOS DMAS.
FRIJOL
(POROTOS)

4 37828406

GUARIN DE FLOREZ
SARA

AV 3AE # 13A-37

0834250

Cúcuta

LOS DEMAS.
FRIJOLES
(POROTOS)

CARRERA 54 6-15
EDIFICIO
PARADA GALVIS

0000000

AVENIDA 5C No.
5-23
PRADOS
DEL ESTE

5713131

Cúcuta

LOS DEMAS:
FRIJOL POROTOS

SOCIEDAD DE
COMERCIALIZACION
7 807007762
INTERNACIONAL RIVERA
GOMEZ LTDA

CENABASTOS
GALPON
LOCAL 4

5782464

Cúcuta

FRIJOL BLANCO

SOCIEDAD DE
COMERCIALIZACION
8 811030079
INTERNACIONAL
GRANOS VIBORAL S

CL 84 42 139

3617519

Itagüí

FRIJOL POROTO,
ALUBIA

Bogotá

CARAOTA NEGRA
- FRIJOL

COMERCIALIZADORA
INTERNACIONAL
5 800254035
TAXZAH IMPORT
EXPORT Y CIA LT
6 807006509

EXPOVALENTINA LTDA
C.I.

G

Cúcuta

LOS DEMAS
FRIJOL: FRIJOL
LOS DEMAS.
FRIJOL
(POROTOS)

LOS DEMAS.
FRIJOL POROTOS

9 830037173

VILLAMIL CASTRO Y CIA
S EN C.

CRA 44 125-75
APTO.701 iNT.3

6249818

10 830109758

C.I. GOMEZ
EXPORTACIONES LTDA

CALLE 1 F No. 3045

7408651

FRIJOL
QUICHONCHO
FRESCO

11 830503366

IMPORMAR DE
COLOMBIA LTDA

CLLE
4
CALLEJON

5835407

LOS DMAS.
FRIJOL
(POROTOS)

8-72

COMERCIALIZADORA
12 830504755 INTERNACIONAL T Y M
LTDA

CALLE 42 41-72

3793508

Barranquilla

FRIJOL BLANCO (CAROTA,
GARBANZO
BLANCO

COMERCIALIZADORA
13 830504755 INTERNACIONAL T Y M
LTDA

CALLE 42 41-72

3793508

Barranquilla

FRIJOL BLANCO (CAROTA,
GARBANZO
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BLANCO
COMERCIALIZADORA
14 830504755 INTERNACIONAL T Y M
LTDA

CALLE 42 41-72

3793508

FRIJOL ROJO Barranquilla SARAGOZA.
CARAOTA

EXPORTACION E
15 830505040 IMPORTACION RIVERA Y
TRUJILLO C.I. S.A.

CARRERA 31 52B30

6476700

LOS DEMAS
Bucaramanga .FRIJOL
(POROTOS)

16 88212636

FLOREZ GUARIN FABIAN
ORLANDO

CALLE 8 No.4-77

5714618

Cúcuta

LOS DEMAS.
FRIJOLES
POROTOS

17 890985162

COOPERATIVA
INTEGRAL DE URRAO

CARRERA
31.95

8502224

Urrao

FRIJOL
CARGAMANTO

31,

LOS DEMAS.
CARAOTAS
ROJAS,
CARAOTAS
BLANCAS, FRIJOL
PICO NEGRO

18 900012276 C.I J.J LTDA

MZ 28 L 8 No.
9AN-34 CIUDAD
JARDIN

5744090

COMERCIALIZADORA
INTERNACIONAL
19 900067968
NEGOCIOS ANDINOS
LTDA.

CALLE 42 41-27
Of. 401 A

3409796

Barranquilla

FRIJOL ROJO (CARAOTASARAGOZA ROJA)

COMERCIALIZADORA
INTERNACIONAL
NEGOCIOS ANDINOS
LTDA.

CALLE 42 41-27
Of. 401 A

3409796

Barranquilla

FRIJOL ROJO (CARAOTASARAGOZA ROJA)

CALLE 7AN #7E36

5770838

LOS DEMAS.
FRIJOL
(POROTOS)

CALLE 22AN No.407-202 PRADOS
NORTE

5782636

LOS DMAS.
FRIJOL, POROTO

COMERCIALIZADORA
23 900218617 AGROMERCADOS DE
COLOMBIA LTDA

CARRERA 52 No.
122-19 APTO 303

6123907

FRIJOL COMUN
SECO - OTRAS
VARIEDADES.

C.I. MUNDIPRODUCTOS
24 900228648
SA

CALLE 9 SUR,
No.50FF 165

4484424

FRIJOL
CARGAMANTO
BLANCO Y ROJO,
BOLA ROJA

20 900067968

21 900141514 AMOVACOM LTDA

22 900197377

S.C.I EXPONOR ANDINA
LTDA

25 91215345

CACERES ORDONEZ
EDGAR

1

0000000

Cúcuta

LOS DEMAS.
FRIJOL POROTOS

26 91216118

RIVERA GUIZA EDGAR
RODRIGO C

ALLE
7
3-139
VILLA
DEL
ROSARIO 0

7003940

Villa Rosario

LOS DEMAS:
FRIJOL POROTOS

27 91246084

TRUJILLO RODRIGUEZ
LUIS ANDELFO

CENTRO
CIAL
GRAN BULEVAR
TORREE A OF409

5719334

LOS DEMAS.
FRIJOLES
POROTOS

Fuente: http://www.mincomercio.gov.co, Luego Consulta de productores nacionales por producto.
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La producción nacional se concentra en la región andina (85% de la producción
total) y en la costa atlántica (13%), principalmente en los departamentos de
Antioquia, Santander, Nariño, Huila, Tolima, Boyacá y Bolívar 24.
Cuadro Nº 13. Departamentos de origen de la producción exportada.
Departamentos
COLOMBIA
CORDOBA
NORTE DE SANTANDER
BOGOTA
ANTIOQUIA
VALLE DEL CAUCA
Fuente: DANE-DIAN
Cálculos: Proexport Colombia

USD 2007 FOB
17,746,319
8,394,200
4,875,550
3,730,462
745,110
996.88

Participación USD FOB
100.00 %
47.30 %
27.47 %
21.02 %
4.20 %
0.01 %

En Colombia ha sido una constante que la producción nacional de fríjol no sea
suficiente para abastecer la demanda interna, esto en la medida en que siempre
han estado presentes las exportaciones del grano colombiano a países vecinos lo
cual contribuye a que se recurra a las importaciones de este producto de otros
países.

Como se puede observar en el cuadro Nº 14 en Colombia el fríjol se produce
durante todo el año, aunque se presentan algunas diferencias entre las distintas
zonas productoras. En Antioquia, Nariño y Cundinamarca la producción aumenta
entre enero y marzo y de julio a septiembre, en los Santanderes la oferta se
concentra entre marzo y mayo y entre noviembre y diciembre. En los demás
departamentos productores la oferta se incrementa durante julio y septiembre y
entre noviembre y diciembre, excepto en Cesar, que sólo produce durante el
segundo semestre del año.

24

Corporación Colombiana Internacional CCI, perfil de producto, fríjol abril – julio de 2000.
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CUADRO Nº 14 DISTRIBUCIÓN DE LA PRODUCCIÓN DE FRÍJOL EN COLOMBIA

10.1.1.3 EXPORTACIONES COLOMBIANAS DE FRÍJOL.
Las exportaciones colombianas de fríjol han tenido como destino deferentes
países

como son estados unidos, México, Venezuela y la unión europea en

menor proporción sin embargo los principales destinos de estas son Estados
Unidos y Venezuela como se muestra en el siguiente grafico.

Grafico Nº 5 Exportaciones colombianas de fríjoles
2003 Dólares

58

Siendo las exportaciones hacia Venezuela el 69.60% de las exportaciones totales
para el año 2003 y un hacia Estados Unidos el 25.401% en el mismo año.

Cuadro Nº 15. Destino de las exportaciones Colombianas del producto.
País

USD 2006 FOB USD 2007 FOB

VENEZUELA 2,912,449.81
ESTADOS
297,535.95
UNIDOS
ESPANA
32,941.22
CANADA
REINO UNIDO
288.00
MEXICO

16,947,980.00

USD Enero USD Enero Septiembre 2007 Septiembre 2008
12,454,870.00
8,980,238.50

763,506.01

518,454.41

196,783.84

27,515.50
7,170.00
126.00
22.00

27,515.50
2,850.00
126.00

57.44

ANTILLAS
HOLANDESAS

10,217.91

Fuente: DANE-DIAN
Cálculos: Proexport Colombia

Para el año 2006 y 2007 las cifras indican que siguen siendo estos dos países los
principales destinos a las exportaciones de fríjol desde Colombia lo cual
demuestra la gran dependencia de Colombia hacia mercados como único destino
de las exportaciones de fríjol Colombiano en mayores cantidades y hace necesario
abrir nuevos mercados en países amigos que carezcan o consuman el producto
como es el caso de Costa Rica.
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10.12 PRECIOS DEL FRÍJOL.

10.12.1 Precio del fríjol rojo al productor.
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10.12.2 Precio del fríjol rojo mayorista.
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10.12.3 Precio del fríjol rojo consumidor.
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10.13 CANALES DE COMERCIALIZACIÓN Y DISTRIBUCIÓN.

La comercialización de cualquier producto exige conocimiento del mercado
destino, experiencia y recursos. En este caso particular como en muchas
ocasiones, la estrategia de introducción y consolidación al igual que para micro,
pequeñas y medianas empresas es la exportación indirecta a través de
comercializadoras y agentes de carga o por medio de una SIA, ya sea para
introducirse y una vez aprendido todo lo referente a la exportación, hacerlo de
manera directa o bien para que sea la forma constante de exportación.

Parte fundamental de la estrategia de comercialización es contar con los medios
idóneos para hacer llegar el producto al consumidor final (distribuidor mayorista,
distribuidor minorista, cadenas de supermercados; casas importadoras, almacenes
minoristas, etc.)

Para el presente proyecto se pretende hacer contacto con agentes de carga, y
sociedades de intermediación aduanera ―SIA― para lo referente al transporte y
movilización de la mercancía para lo cual se tienen presente algunas empresas
como son:

AladdinCargo S.A.
ASCEXI Ltda. S.I.A.
LOGISTICS INTERNATIONAL LTDA.
BLINK LOGISTICS.
SERACOMEX.
CORBOCOM S.A.
Aduanera GranColombiana.
.
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Con las empresas anteriormente mencionadas se obtuvo información por
intercambio de correos electrónicos, con las cuales se pretendió cotizar el servicio
de transporte interno, consolidación de la carga o transporte externo con el fin de
estar en la capacidad de plantear una negociación de precios con los clientes
potenciales. Ver Anexos A; B; C; D; E; F.

Luego del intercambio información con algunas de las empresas se obtienen
algunas cotizaciones de consolidación y transporte terrestre interno, las cuales son
tenidas en cuenta y anexadas en el trabajo de investigación, y se llega a la
conclusión de que la mejor opción de servicios es la que presta la SIA por medio
de la empresa Carbocom S.A. con la cual se llevo a cabo el intercambio de
información vía mail ―Ver Anexo Nº G‖ y se llega al acuerdo de esperar concretar
las condiciones y los términos de negociación con el cliente en Costa Rica.
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10.14 CUMPLIMIENTO DE NORMAS.

10.14.1 Panorama general de transporte.
Costa Rica es el país del MCCA con los mejores servicios de transporte aéreo y
marítimo desde Colombia. En transporte aéreo, Costa Rica tiene conexión directa
con Colombia, pero los demás países deben hacer escala en Panamá o Miami.
La situación en transporte marítimo es más diversa. Costa Rica también presenta
el mayor número de alternativas de transporte con Colombia y tiene 23
alternativas de servicio directo, mientras por ejemplo hacia Guatemala se tienen
11 alternativas de transporte, aunque solamente 4 son de transporte directo.
La superficie de Costa Rica tiene un área total de 51.060 km², de los cuales
50.660 km² corresponden a tierra y 440 km² a sus aguas.

Costa Rica posee una infraestructura de transporte compuesta por 35.330 km. de
carreteras, de las cuales el 24.4% que se traduce en 8.621 kilómetros están
pavimentadas y el 75.6%, traducido en 26.709 kilómetros, se encuentra sin
pavimentar. A lo largo del territorio nacional una extensión de 663 kilómetros que
pertenecen a la Carretera Panamericana, conectan al Costa Rica con los países
centroamericanos vecinos.

10.14.1.1 Transporte por carretera.

En cuanto al transporte por carretera se debe tener en cuenta que cada país
establece el Peso Máximo Vehicular para el tránsito de los diferentes vehículos
por las carreteras nacionales. Estos reglamentos son generalmente expedidos por
los Ministerios de Transporte su incumplimiento acarrea sanciones a los dueños
de los vehículos. Para efectos prácticos, en Costa Rica el peso permitido para el
transito de contenedores de 20‘ y 40´ es de 21 TON.
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El tránsito de vehículos con sobrepeso en las carreteras podrá ser sancionado
con multas hasta de US$ 5.500.
La red ferroviaria costarricense está compuesta por 950 km. de vías férreas,
pertenecientes a Ferrocarriles INCOFER, institución pública que administra los
ferrocarriles y que ofrece servicio de transporte de carga y pasajeros entre los
océanos Pacífico y Atlántico, pasando por el área metropolitana. Adicionalmente,
Costa Rica cuenta con cerca de 730 km. de canales navegables estacionalmente.
Costa Rica después de Panamá, es el país centroamericano con mejores servicios
para la recepción de exportaciones colombianas. Durante el 2007 se exportaron
desde Colombia hacia dicho país un total de 218.005,50 toneladas con un valor
FOB de 283.088.489,94.

10.14.1.2 Acceso aéreo.

Costa Rica posee 151 aeropuertos de los cuales 36 se encuentran pavimentados
y 115 sin pavimentar. Cuatro de estos aeropuertos son internacionales: Juan
Santamaría, ubicado en Alajuela a 17 Kilómetros de San José, Daniel Oduber,
que se encuentra en la ciudad de Liberia (provincia de Guanacaste), Aeropuerto
Limón situado sobre la Costa del mar caribe y Tobías Bolaños Palmas, ubicado en
el distrito de Pavas.
El Aeropuerto Internacional Juan Santa María se encuentra ubicado a 17
kilómetros al noroeste de la ciudad de San José. Concentra parte sustancial de la
carga aérea internacional y la totalidad de la carga procedente de Colombia. Está
dotado de facilidades para el manejo y almacenamiento de carga general,
perecedera y de valores.

El Aeropuerto Internacional de Liberia Daniel Oduber se encuentra ubicado al
noroeste del país en la provincia de Guanacaste. Este aeropuerto es de alta
importancia para el sector turístico y para el país en términos de clima, se espera
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que funcione como aeropuerto alterno al Aeropuerto Internacional Juan Santa
María.

El Aeropuerto Internacional de Limón se encuentra ubicado a 2 kilómetros al
sureste de la ciudad de Limón sobre la costa del mar caribe.
Así mismo, el Aeropuerto Internacional Tobías Bolaños se encuentra ubicado en el
distrito de Pavas 8 kilómetros al noroeste de San José y 11 kilómetros al sureste
del Aeropuerto Internacional Juan Santa María. Es la principal base para la
aviación general del país y en él se realizan la mayoría de las operaciones de
vuelos privados, fletados, turísticos y de escuelas de aviación.

10.14.1.3 ACCESO MARÍTIMO.

La infraestructura portuaria de Costa Rica ésta compuesta por siete puertos,
ubicados en ambas costas: Los puertos de Limón y Moín se encuentran ubicados
en el Mar Caribe, mientras que en el Pacífico, se localizan los puertos de
Puntarenas, Puerto Caldera, Golfito, Quepos y Punta Morales.

10.14.1.3.1 Puerto de Caldera.
El principal puerto para el comercio internacional de la Costa Pacífica de Costa
Rica es Puerto Caldera, que está ubicado en el litoral Pacífico, y se encuentra
aproximadamente a 100 kilómetros por tierra de la Ciudad Capital San José.
Es la principal puerta de entrada del comercio internacional, está orientado
principalmente a la importación de granos, vehículos y carga en general. Cuenta
con 3 atracaderos y está conectado a la red ferroviaria por un ramal que se enlaza
con el Ferrocarril Eléctrico al Pacífico.
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En segunda instancia en la costa Atlántica hay dos Puertos en operación,
conocidos como el Complejo Portuario Limón -Moín.
Las instalaciones del Puerto de Moín fueron construidas y son propiedad de la
Refinadora Costarricense de Petróleo (Recope). Las instalaciones portuarias del
Puerto de Limón fueron construidas por el Estado.
La operación y administración de estos dos puertos las lleva a cabo la Junta de
Administración Portuaria y de Desarrollo económico de la Vertiente Atlántica
(JAPDEVA ) creada por Ley 3091 del 18 de Febrero de 1963.

10.14.1.3.2 Puerto de Limón.
El Puerto está ubicado junto a la Ciudad de Limón, en la Costa Atlántica, a 160
kilómetros por tierra de la Capital. El Puerto de Limón es parte de lo que se
conoce como el "Complejo Portuario Limón-Moín", el cual se compone de dos
puertos diferentes separados entre sí por seis kilómetros.
En los últimos años, el Puerto ha experimentado un incremento muy rápido de
carga general, es todavía hoy en día el más grande de Costa Rica. Asimismo, se
utiliza por cruceros los cuales influyen grandemente en la congestión del puerto.
El principal muelle del Puerto de Limón es el conocido como el "Proyecto Alemán".
Tiene 420 metros de atracadero para atender 2 barcos con profundidades de -9 y 10 metros. La principal función de este muelle es como terminal de contenedores y
uno de sus atracaderos se usa para el servicio de Ro-Ro.
Cuenta con un patio para almacenar 560 contenedores. Además se cuenta con el
Muelle Nacional, Muelle Setenta y Muelle Metálico.

Los atracaderos y la dársena están protegidos por un rompeolas de 630 metros de
longitud, cuya estructura es de enrocamiento.
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Las principales cargas están constituidas por petróleo, fertilizantes y carga general
de importaciones y bananos, café y otros productos agrícolas en exportaciones.

10.14.1.3.3 Puerto de Moín.
Está ubicado a 6 kilómetros al Noreste de Puerto Limón, a una distancia de
aproximadamente a 160 kilómetros por tierra de San José.
El Puerto de Moín fue construido originalmente por Recope, para la descarga de
petróleo importado de Venezuela.
Las instalaciones portuarias las maneja Japdeva. Puerto Moín cuenta con un canal
de acceso de 14 metros, lo que permite la entrada de buques de gran capacidad
adicionalmente el puerto tiene tres atracaderos, dos de ellos de multipropósitos de
-12 metros para la exportación de bananos y una terminal petrolera de -14 metros,
para importar petróleo; que funciona también como terminal para banano y está
equipado con un sistema de faja transportadora para la descarga de fertilizantes.

El Puerto tiene un rompeolas de 180 metros de longitud, de estructura de
enrocamiento, el cual protege a la dársena y al canal de acceso.
En el caso portuario, en los últimos dos decenios del siglo XX, las exportaciones
de Costa Rica, hacia el resto del mundo se multiplicaron y el número de turistas
aumentó de gran forma con la de que en este período, las inversiones en estos
sectores fueron mínimas.
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10.14.2 Normas de origen. NO REQUIERE
Cuando un país o grupo de países firma un acuerdo comercial, otorga
preferencias arancelarias que favorecen a sus integrantes frente a terceros países.
Para beneficiarse de dichas preferencias y evitar que los países no integrantes del
acuerdo las disfruten, se establecieron las Normas de Origen, las cuales aseguran
que los productos importados sean originarios y provenientes únicamente de los
países firmantes del acuerdo. En este

caso y aunque no existe un beneficio

directo hacia Colombia tampoco es necesario presentar reglas de origen para el
ingreso del fríjol Colombiano a Costa Rica.

10.14.3 Arancel del fríjol para la posición arancelaria 0713339091.
Arancel Destino
País
Subpartida

COSTA RICA
071333

Descripción Subpartida

JUDIAS (FRIJOLES. FREJOLES. POROTOS. ALUBIAS). COMUN
(PHASEOLUS VULGARIS). AUNQUE ESTEN MONDADOS O PARTIDOS

Posición Arancelaria
Descripción Posición
Gravamen General
Notas
Fecha de actualización
Arancel (dd/mm/aaaa)

0713339091
- - - - - A granel
10%
15/10/2008

Impuestos Adicionales
Impuesto
IV
LEY 6946
IDA
IFAM
ISC

Valor
No Aplica
1%
No Aplica
No Aplica
No Aplica

Descripción
COSTA RICA - IMPUESTO A LAS VENTAS
COSTA RICA - LEY 6946
COSTA RICA - INSTITUTO DE DESARROLLO AGRARIO
COSTA RICA - INSTITUTO DE FOMENTO Y AYUDA MUNICIPAL

COSTA RICA - IMPUESTO SELECTIVO AL CONSUMO

Secretaria de integración económica centroamericana - sieca, 'http://www.sieca.org.gt/site/'

De acuerdo a las últimas medidas del gobierno este podría variar. (Ver Anexo L).
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10.14.4 Reglamentos técnicos.
Aquí se encuentran Notificaciones de Costa Rica enviadas a la OMC entre los
años (1997 – 2008) que tienen relación con la importación de fríjol bola roja a
Costa Rica.
Reglamento para la Regulación del Embalaje de Madera utilizado en el comercio
internacional. G/SPS/N/CRI/35. 20/08/2004
Costa Rica aplica la norma NIMF-15 desde el 1 de enero de 2005.
Esta medida reduce el riesgo de introducción y/o dispersión de plagas
cuarentenarias relacionadas con el embalaje de madera (incluida la madera de
estiba), fabricado de madera en bruto de coníferas y no coníferas, utilizado en el
comercio internacional.
Es decir que los exportadores que usen este tipo de embalajes, deben conseguir
la autorización NIMF 15.
Para Colombia, el ICA es la entidad encargada de autorizar la marca.

Costa Rica - Cambia Formulario de Certificado Fitosanitario. G/SPS/GEN/604
El Gobierno de Costa Rica informa, en aras de la transparencia, que el Servicio
Fitosanitario del Estado ha adoptado un nuevo Certificado Fitosanitario con el
objetivo de cumplir con mayores estándares de seguridad y asegurar su
autenticidad. Ver Anexo H.

10.14.5 Reglamentos nacionales.

En Costa Rica se encuentran los reglamentos técnicos, leyes, decretos,
resoluciones y otra legislación nacional, aplicables a diversos sectores nacionales.
Para mayor facilidad se han dividido en dos grandes sectores:
Sector no alimentario.
Sector alimentario.
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10.14.5.1 Legislación Para El Sector alimentario. Fríjol.

A continuación se encontrara la legislación nacional Costarricense actualizada que
productores nacionales y extranjeros deben cumplir para poder colocar los
productos en el mercado, para este caso se ha elegido las regulaciones que
cumplan el criterio de "FRIJOL" para las cuales se encontraron 4 normas dentro
de la legislación correspondiente al sector alimenticio, suministrando toda la
regulación específica y otra regulación general, abarcando 135 Reglamentos
Técnicos, 40 Reglamentos, 68 Decretos Ejecutivos, y 12 Leyes Generales
Las regulaciones concernientes al "FRIJOL" son las siguientes 4 normas:

1. Norma oficial para fríjol en grano (determinación del tiempo de cocción)
2. Norma oficial para fríjol en grano.
3. Nivel Máximo de Aflotoxinas en Maíz, Arroz, Fríjol, Trigo Oleaginosas
4. FRÍJOL EN GRANO. ESPECIFICACIONES. RTCR 384:2004.

Dentro de este grupo de normas encontramos reglas y procedimientos que son de
obligatorio cumplimiento para todos los productores y comerciantes ya sean
nacionales o internacionales, normas que se manifiestan claramente en el Decreto
Nº 32149 que tiene por nombre “FRÍJOL EN GRANO. ESPECIFICACIONES” en
el cual se tienen en cuenta: el tiempo de cocción, los niveles máximos de
aflotoxinas, los procedimientos, las especificaciones de calidad, normas de
acondicionamiento, higiene y manipulación todas estas que han tenido gran
importancia para el proyecto de investigación ya que detallan de una forma clara y
precisa todos los requerimientos del grano para su ingreso al país. Ver Anexo J.
Para lo cual se consulto con e instituto colombiano agrícola ICA si existe alguna
norma equivalente (Ver Anexo K).
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11. TÉRMINOS DE NEGOCIACIÓN.

Para lo cual fue necesario realizar contacto con diferentes compañías que por sus
perfiles empresariales demostraban ser clientes potenciales para el proyecto de
exportación de fríjol bola roja en Costa Rica entre las cuales estuvieron:

Distribuciones Horizontales S.A.
Coinsa Internacional S.A.
Granos Continentales S. A.
Importadora de Alimentos S.A.

Luego de hacer los primeros contactos con algunas de las diferentes
empresas a las que se les enviaron comunicados vía mail o vía telefónica
solicitando información e indagando por el interés de parte de ellos por
importar fríjol desde Colombia hacia Costa Rica, se tienen acercamientos
con la empresa Coinsa Internacional S.A. “Ver Anexo F”.

El término usado en el presente proyecto de exportación es FOB (Free On Board)
Libre a Bordo (puerto de carga convenido). Significa que La responsabilidad del
vendedor termina cuando las mercaderías sobrepasan la borda del buque en el
puerto de embarque convenido.
El comprador debe soportar todos los costos y riesgos de la pérdida y el daño de
las mercaderías desde aquel punto.

El término FOB exige al vendedor despachar las mercaderías para la exportación.
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Obligaciones del vendedor
Entregar la mercadería y documentos necesario
Empaque y embalaje
Flete (de fábrica al lugar de exportación)
Aduana (documentos, permisos, requisitos, impuestos)
Gastos de exportación (maniobras, almacenaje, agentes)

Obligaciones del Comprador
Pago de la mercadería
Flete y seguro (de lugar de exportación al lugar de importación)
Gastos de importación (maniobras, almacenaje, agentes)
Aduana (documentos, permisos, requisitos, impuestos)
Flete (lugar de importación a planta)
Demoras
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12. Empaque.
Para el envió del producto se realizara empacado en sacos de poliolefina por 50
kilos, el empaque debe ser de primer uso y cumplir con la norma NTC 1792.

50
KLS.

= UN SACO DE 50 KILOS.

EN

1.000
KLS.

PALLET CON 1.000 KILOS.

1000 KLS.

EN
CONTENEDOR.

5000 KLS.

5 TONELADAS

Certificado en: diagnostico técnico sanitario de invima (visita sanitaria) concepto
técnico: favorable.
Este certificado se requiere de planta de transformación o procesamiento y lugar
de reempaque. El certificado debe ser entregado al comisionista comprador el día
da la negociación.
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13. ETIQUETADO.

La etiqueta del fríjol preempacado debe especificar la denominación FRÍJOL
seguido de su color y grado de calidad. Además, todo producto deberá cumplir con
las disposiciones establecidas en el Decreto Ejecutivo N° 26012-MEIC, RTCR
100:1997 Etiquetado de los alimentos preenvasados y sus reformas, dentro de la
cual se expone lo siguiente:
En la etiqueta de alimentos preenvasados deberá aparecer la siguiente
información según sea aplicable al alimento que ha de ser etiquetado, excepto
cuando expresamente se indique otra cosa en un reglamento nacional o en una
norma:

1 Nombre del alimento.
2 Lista de ingredientes.
3 Contenido neto y peso escurrido. Deberá declararse el contenido neto en
unidades del S. I. (―Systéme international‖).
En volumen, para los alimentos líquidos;
En peso, para los alimentos sólidos;
En peso, para los alimentos semisólidos o viscosos.
4 Nombre y dirección. Debe identificarse el nombre y la dirección del fabricante,
envasador, distribuidor, importador, exportador o vendedor del alimento. Para los
productos importados debe indicarse el nombre y la dirección del importador o
distribuidor del alimento.
5 País de origen.
6 Identificación del lote.
7 Marcado de la fecha de vencimiento e instrucciones para la conservación
8 Instrucciones para el uso.
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Las etiquetas que se pongan en los alimentos preenvasados deberán aplicarse de
manera que no se separen del envase. Los datos que deben aparecer en la
etiqueta deberán indicarse con caracteres claros, bien visibles, indelebles y fáciles
de leer por el consumidor en circunstancias normales de compra y uso.
Cuando el envase esté cubierto por una envoltura, en esta deberá figurar toda la
información necesaria, o la etiqueta aplicada al envase deberá poder leerse
fácilmente a través de la envoltura exterior o no deberá estar oscurecida por esta.
El nombre y contenido neto del alimento deberán aparecer en un lugar prominente
y en el mismo campo de visión. Deberán redactarse en idioma español.

ETIQUETA.

6.5 CM

10 CM.
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CALCULO DEL PRECIO FOB (FREE ON BOARD) LIBRE A BORDO.

Determinación del precio de exportación por tonelada hacia Costa Rica teniendo
en cuenta la cantidad cotizada (5 toneladas).

De acuerdo a conversaciones sostenidas con el señor DIDIER ARBELÁEZ A. de
la empresa C.I. DE LA MONTAÑA el fríjol tiene un precio de U$1.08 libra FOB
Cartagena. Con una tasa de cambio de $ 1960.52 pesos colombianos por dólar, el
kilo cuesta $4.234,72 FOB Cartagena.
Costo total del producto. Por 5 ton
Lucro deseado 30%
Valor de la mercancía.
Etiquetas, empaque y embalaje.
Consolidación de la carga*.
Valor FOB de la exportación.

21´173.616
6´352.084
27´525.700
150.000
1´500.000
29`175.700

* DISCRIMINACION DEL VALOR DE LA CONSOLIDACION.
Gastos Portuarios (uso y bodegajes)
Montacargas (descargue y llenado de contenedor)
Gastos llenado de contenedor
ICA
gastos inspecciones (aduana y antinarcóticos)
Agenciamiento Aduanero
Varios
TOTAL
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$ 400.000
$120.000
$200.000
$150.000
$200.000
$400.000
$100.000
$1.500.000

CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES.

Una vez aplicados los instrumentos de recolección de datos, procesados los
mismos y obtenido la información sobre la situación del fríjol que de ello se generó
conjuntamente con los respectivos análisis, se obtuvieron unos resultados que le
permite al investigador presentar el siguiente conjunto de conclusiones:
 En referencia a la demanda que tiene el fríjol rojo en Costa Rica de acuerdo
con la información obtenida y luego de su análisis se deduce que el fríjol rojo tiene
una gran potencialidad de aumento en el consumo ya que es el preferido por
sectores de clase media, media alta y es pretendido en algunos casos por familias
de clase baja para quienes el fríjol blanco es el mas habitual, esto dado que para
las familias de clase alta el fríjol mas consumido es el negro que tiene un mayor
precio y se usa para platos especiales y bien definidos como es el gallo pinto y las
sopas, con el fríjol rojo se tiene un mayor numero de platos y especialidades mas
populares a la hora de escoger platos típicos y tienen igual nivel de aceptación en
todos los niveles.
Lo que significa que con una mayor oferta de fríjol rojo en Costa Rica se
aumentara la presencia de este grano en tiendas y supermercados de las
ciudades y por su menor precio frente al fríjol negro podrá influir en las
preferencias de compra.
 Colombia aunque no es un gran productor de fríjol respecto a otros grandes
productores como lo es india, la china o brasil, ha sido una fuente de
abastecimiento de fríjol para países como Estados Unidos y Venezuela
principalmente, para donde se dirigen mas del 80% de las exportaciones del grano
desde Colombia. Debido a que son estos dos países los principales y únicos
destinos para en fríjol colombiano y a que el comercio internacional se afecta
favorable o desfavorablemente por factores externos como son los económicos y
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políticos a nivel mundial, los productores y empresarios del país se enfrentan a
condiciones inestables de comercio y en caso de una eventual ruptura de
relaciones políticas y/o económicas como la vivida en el 2008 entre Ecuador y
Colombia en la que el país rompe relaciones además con Venezuela y Nicaragua,
se generarían grandes perdidas para el país y forzaría a los empresarios a
emprender una búsqueda rápida de nuevos mercados para el producto. Para lo
cual ya se tiene un adelanto y estudio exhaustivo en la presente investigación.
 En cuanto al método de transporte se debe tener en cuenta la cercanía entre
los países y las excelentes condiciones de transporte marítimo que es la mejor
opción de transporte externo para enviar el producto ya que Colombia y Costa
Rica comparten límites marítimos por el océano atlántico, lo cual genera ventajas
comparativas frente a países como china, argentina o brasil.

Debido a la actual situación económica y social que enfrenta Costa Rica en cuanto
a la alimentación de su pueblo se refiere y tomando esta situación como punto de
partida para plantear un escenario futuro propicio para llevar a la practica la
exportación de fríjol bola roja a Costa Rica se concluye que:
 Se debe esperar a que el gobierno costarricense concluya el proyecto de ley
sobre ―requisitos de desempeño para la importación de fríjol y maíz blanco con
arancel preferencial en caso de desabastecimiento‖, que se presento ante la
Comisión con potestad legislativa, plena segunda, y en donde el pasado 1 de julio
de 2009 en San José, se aprobado en primer debate.

De aquí se pueden presentar varias opciones, en el caso en que la propuesta no
pase la segunda instancia y se de por finalizada o no viable, la actual situación se
mantendrá y si se plantea un escenario para los productores locales en el mejor
de los casos en el que las importaciones no aumentaran pero si se mantuvieran en
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promedio en el mismo nivel y teniendo en cuenta que el fríjol importado se puede
ofrecer a un menor precio que el fríjol local para el consumidor, los productores
locales se verán perjudicados lo que provocaría un descenso en el numero de
hectáreas cultivadas y por lo mismo se aumentara la brecha de precios entre el
fríjol costarricense y el importado, llevando probablemente en un futuro a que el
cultivo de fríjol en Costa Rica sea esporádico y exclusivamente para el
autoconsumo.

Otro caso puede ser que el proyecto de ley sufra algunas modificaciones como
pueden ser la fijación de precios máximos y/o mínimos al grano o algún tipo de
subsidios o beneficios económicos como financiamientos o facilidades para el
acceso a créditos para los productores con el fin de incrementar los niveles de
producción por hectárea, lo que provocaría una larga espera para que se vean los
resultados, mientras tanto las importaciones del fríjol pueden aumentar en una
gran proporción en este caso se verán momentáneamente y mientras perdure esta
situación las ventajas de la libre importación del grano con precios mas bajos para
el consumidor y posiblemente una mayor rentabilidad para el comerciante.

Si la ley fuese aprobada tal como se presento a la Comisión Segunda, existe la
posibilidad de que las principales empresas y comercializadoras del grano
compraran la mayor cantidad de producción nacional pretendiendo tener derecho
a importar el grano en grandes cantidades lo cual les permitiría a estos grandes
importadores establecer un precio de compra promedio entre el fríjol local que es
mas costoso y el importado que lo obtienen a un menor valor. Claro que lo anterior
no significa necesariamente que el consumidor vaya a pagar un valor promedio
entre los dos, puesto que los comercializadores tendrán a disposición este
argumento para fijar sus propios precios y de acuerdo con el numero de empresas
que tengan la mayor participación se podría crear un monopolio, que seria un
problema mayor que el que ahora tienen.
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Esta situación crearía un ambiente de tranquilidad para los productores
costarricenses al saber que su producción estaría vendida desde antes de su
recolección, acrecentando la incompetencia que tienen ahora. Y probablemente
aumentaría el número de cultivadores o productores pero habría que ver los
rendimientos por hectárea.

Las circunstancias actuales son factores que afectan directamente el desarrollo de
la exportación por lo tanto es necesario especular con el futuro para crear todas
estas posibles situaciones y poder anticiparse a ellas.

Para las tres situaciones planteadas se presenta una oportunidad de negocio en
cuanto a que en el primer caso en donde no se aprueba el proyecto de ley la
producción local será discriminada por los comerciantes debido a su alto costo y
su estacionalidad y a que se mantendrán las restricciones mediáticas actuales
para la importación del fríjol, haciendo necesario aumentar las importaciones para
solucionar la demanda del momento.

En el caso que se fijaran precios locales al fríjol, decretados por el gobierno y no
por la oferta y la demanda, Costa Rica desaprovecharía grandes oportunidades en
el comercio internacional ya que el precio en Costa Rica tendría que fijarse
dependiendo la producción local que no es fija y tiene bajos rendimientos por
hectárea lo que hace costosa su producción.

En el caso en que se aprobara esta ley tal como se presento, una vez comprada
toda la producción local de Costa Rica el nivel de importaciones aumentara
significativamente con el fin de contrarrestar el precio al que tuvieron que comprar
los comercializadores en Costa Rica que es mas elevado, lo que resultaría
beneficioso para los exportadores de todo el mundo incluido Colombia. En donde
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se deben apoyar en las fortalezas para lograr capitalizar la oportunidad de
exportación.
 En la actualidad es recomendable ofrecer el frijol bola roja a los clientes
potenciales con el fin de conocer sus necesidades en cuanto a la cantidad y la
calidad requerida, de la misma forma indagar en los hábitos de compra y
pretendiendo que ellos conozcan la intención de venta del frijol bola roja por parte
de Colombia, destacando el buen servicio como son los tiempos d entrega y otras
ventajas como es un menor precio y alta calidad.
 Con el incremento en el precio del grano en Costa Rica, se harán más
necesarias las importaciones de fríjol en el país.
 Con la consecución de la exportación de fríjol se reducirá el grado de
dependencia de Colombia hacia Estados Unidos y Venezuela como los principales
destinos de las exportaciones del grano.
 En todo caso es necesario abrir nuevos mercados para los productos
Colombianos y la región centro americana es una buena opción tendiendo en
cuenta que Colombia a tenido acercamientos con esta región dentro de los cuales
se pueden mencionar Panamá y Costa Rica como principales aliados políticos de
Colombia.

 Costa Rica es un mercado propicio para realizar la exportación de fríjol bola
roja desde Colombia, por la baja producción interna en el país destino, los
elevados costos de producción en ese país y el alto consumo por parte de los
costarricenses.
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ANEXO Nº A

Su mensaje dirigido a la empresa LIBREXPORT LTDA. S.I.A. fue enviado correctamente.
Este es el texto enviado:
BUENOS DIAS.
SEÑORES:LIBREXPOT SIA
ME GUSTARÍA SABER QUE PRECIO TIENE LA CONSOLIDACIÓN DE 4 PALLETS Y
MEDIO (5 TONELADAS DE FRÍJOL) , PARA ENVIAR AL PUERTO LIMÓN EN COSTA RICA
DESDE PUERTOCOLOMBIA.Y SIENDO EL CASO LA MERCANCÍA SE LES PODRÍA
ENVIAR A CUALQUIERA DE SUS SEDES?
AGRADEZCO EL TIEMPO Y EL INTERÉS PRESTADO.
Y ESPERANDO UNA PRONTA RESPUESTA:
SANTIAGO J. SOLER ARIAS.
Cordialmente,
PaginasAmarillas.com.
Publicar S.A.
----------------------------------------------------------------------------------
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ANEXO B.
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ANEXO C.
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ANEXO D.

Su mensaje dirigido a la empresa BEST INTERNATIONAL CARGO LTDA. fue enviado
correctamente.
El siguiente es el texto enviado:
BUENAS TARDES.
SEÑORES: BEST INTERNATIONAL CARGO LTDA.
EL PRESENTE ES CON EL FIN DE SABER QUE PRECIO TIENE LA CONSOLIDACION
DE CUATRO PALLETS Y MEDIO (5 TONELADAS DE FRIJOL) DESDE COLOMBIA AL
PUERTO LIMON EL COSTA RICA.
AGRADESCO EL TIEMPO E INTERES PRESTADO
Y ESPERANDO UNA PROTA RESPUESTA:
SANTIAGO SOLER ARIAS.
- Hide quoted text Gracias por usar PaginasAmarillas.com.
Cordialmente,
PaginasAmarillas.com.
Publicar S.A.
-----------------------------------------------------------89

ANEXO E.
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ANEXO F
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ANEXO G.
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ANEXO Nº H
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ANEXO Nº I

ANTONIO ALARCON.
Ministro Consejero de Comercio.
EMBAJADA DE COSTA RICA.

Luego de varias conversaciones con el señor Antonio Alarcón en búsqueda de información
importante para el proyecto, se realiza un formato de entrevista en donde se pretende plasmar
la opinión del señor Antonio Alarcón respecto a las posibilidades de exportación de fríjol rojo
desde Colombia a Costa Rica, obteniendo además de una respuesta positiva de él, artículos
de varios diarios locales de Costa Rica que se muestran a continuación del formato de
entrevista.
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Universidad De La Salle.
Facultad de administración de empresas.
Investigación para la exportación de fríjol bola roja desde
Colombia hacia Costa Rica.

Nombre: Antonio Alarcón
Entidad: Embajada de Costa Rica.
Cargo:
Ministro Consejero.

Tel. de Contacto: 320 49838 - -

1. ¿Considera usted que el fríjol es un alimento básico en la dieta de los costarricenses?
SI X

NO___

2) ¿Con que frecuencia es consumido el fríjol en la mayoría de familias costarricenses?

Una vez al día. __

Entre Una y Dos. X

Entre Dos y Tres.___

3) Si usted considera que existe gran consumo de fríjol en Costa Rica,
¿La producción interna es suficiente para abastecer ese consumo?

SI___

NO X

4) ¿Cual es el porcentaje de demanda insatisfecha que usted considera se presenta en Costa
Rica respecto al fríjol? Respuesta en artículos adjuntos

5) ¿Cree usted que es propicia la exportación de fríjol bola roja desde Colombia hacia Costa
Rica?
Desconozco el detalle del comercio y las características biológicas del producto.
6) De acuerdo con las preferencias de consumo actual, ¿el fríjol bola roja, puede llegar a alcanzar
mercados desatendidos en Costa Rica?
SI X

NO____

7) ¿Que tan factible cree que pueda ser, que en un futuro no muy lejano se hicieran acuerdos
comerciales bilaterales, que beneficien el ingreso de fríjol Colombiano a Costa Rica, ante una
eventual escasez?

Siempre es deseable contar con acuerdos comerciales que faciliten el intercambio. La
factibilidad de negociación y firma de estos acuerdos corresponde a los Ministerios de
Comercio de ambos países.
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BUENOS DÍAS

Periódico La Nación 25 de julio de 2009
ENTREVISTA. HANNIA CAMPOS. INVESTIGADORA UNIVERSIDAD

VÍCTOR HUGO MURILLO S. | vhmurillo@nacion.com

DE HARVARD
EDAD: 48 AÑOS TRAYECTORIA: 23 AÑOS DE INVESTIGACIÓN MÉDICA EN LA UNIVERSIDAD DE HARVARD

‗Es urgente que el Tico cambie su estilo de vida‘
Durante 21 años, ha coordinado estudios sobre factores de riesgo en el costarricense que lo hacen
propenso a enfermedades cardiovasculares y cuál es el impacto en la salud en caso de un infarto.
También fomenta nuevas formas de alimentación.
POR IRENE RODRÍGUEZ |
Publicado: 2009/07/26

¿Por qué estudiar las causas de enfermedades cardiovasculares y los factores de riesgo?
Comencé estudiando biología y lo primero que me llamó la atención fue la nutrición.
Conforme seguí estudiando, fui descubriendo las bondades de muchos alimentos para
„proteger el cuerpo humano‟ y así llegué a las enfermedades cardiovasculares.
“Son la principal causa de muerte en la vida moderna, pero, además, uno de los motivos más
frecuentes de incapacidades en el trabajo y de recaídas. Una persona que tuvo un infarto u
otra enfermedad cardiovascular puede hacer vida normal, pero es más fácil que recaiga y
nuevamente se interne en un hospital”.
¿Hay un perfil determinado de una persona más propensa a tener este tipo de
enfermedad?
Por lo general es de una persona obesa, sedentaria, fumadora, que consume muchas bebidas
azucaradas, cocina con manteca de cerdo, con una dieta basada en muchos carbohidratos,
como arroz, pan blanco, macarrones, mucha mantequilla. Alguien que no consume vegetales
ni frutas.
¿Estas enfermedades son más comunes en hombres o en mujeres, o alguna edad
específica?
Ambos presentan factores de riesgo diferentes. Por ejemplo, la obesidad es más común en las
mujeres, pero los hombres fuman más; ambas cosas hacen que una persona sea muy propensa
a enfermedades cardiovasculares y de otro tipo.
“La mujer tiene protección gracias a sus hormonas. Los estrógenos son un protector natural.
Pero con la menopausia baja la producción de estrógenos y hombres y mujeres se equiparan.
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Por eso, la edad promedio para un primer infarto en un hombre es a los 56 años y en una
mujer, a los 62. Sin embargo, cada vez se ven personas más jóvenes con infartos.
¿La genética juega algún papel en todo esto?
Eso es precisamente lo que estamos investigando ahora. ¿Por qué, por ejemplo, hay señores
obesos que fuman y no hacen ejercicio y llegan a los 90 años sin problemas, y hay otros más
sanos que a los 40 ya tienen un infarto?
“Hasta el momento, no se ha descubierto una mutación que haga más fácil un infarto, pero sí
hemos encontrado familias en los que nunca ha habido casos de infarto, y esto se debe en
gran medida a sus genes.
“Pero lo que más tiene que entender la gente es que más allá de un asunto de genes, se trata
de un tipo de enfermedades que son completamente prevenibles si tomamos las medidas del
caso”.
¿Qué podemos hacer para evitar estas enfermedades?
Hay que entender una cosa. Las grasas no son malas, pese a lo que muchos nutricionistas
dicen. El punto aquí son las grasas que se consumen. Durante mucho tiempo el tico consumió
aceite de soya, que es muy rico en Omega 3 y nutrientes, pero lo cambió por el de girasol, que
tiene menos calorías, pero no protege contra enfermedades cardiovasculares.
“El tico necesita urgentemente cambiar de estilo de vida; si sigue así, seguirá muriendo de
infartos. Debe caminar más, hacer actividades físicas y dejar el estar tirado frente a la tele.
Debe disfrutar más del aire libre”.
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Periódico La Nación 26 de julio 2009

Cambio en dieta enfermó el corazón de los
costarricenses
Población bajó el consumo de alimentos que protegen órgano
Enfermedades cardiovasculares crecieron entre 35% y 40% en 30 años
IRENE RODRÍGUEZ S. | irodriguez@nacion.com
Publicado: 2009/07/26

El cambio de hábitos del costarricense a la hora de comer, la introducción de nuevos
alimentos a su dieta y la reducción en el consumo de otros productos hacen que el riesgo de
enfermedades cardiovasculares en el país sea entre un 35% y un 40% mayor que hace 30
años.
Según investigaciones conjuntas realizadas durante 21 años por la Universidad de Harvard, la
Universidad de Costa Rica (UCR) y el Instituto Costarricense de Investigación y Enseñanza
en Nutrición y Salud, el tico dejó de comer o bajó el consumo de muchos alimentos que
tienen

„efectos

protectores‟

ante

infartos

del

miocardio

y

otras

enfermedades

cardiovasculares.
Por ejemplo, la baja en la ingestión de frijoles, poco consumo de pescado y el cambio de
aceite de soya por el de girasol son factores que provocan más riesgo de accidentes
cardiovasculares en el país.
“Hace unos años, el tico comía frijoles mínimo una vez al día, hoy mucha gente si acaso los
come de dos a tres veces por semana. El frijol se necesita en gran cantidad porque es fuente
de proteína, fibra y folato, y esto da protección contra infartos. Lo mismo pasa con las frutas
y verduras, el tico ya casi no las consume y son necesarias contra los infartos”, indicó Hannia
Campos, coordinadora de los estudios e investigadora de la Escuela de Salud Pública de la
Universidad de Harvard sobre temas de riesgo cardiovascular.

¿Cómo come el tico? Las investigaciones arrojaron que la alimentación del costarricense se
compone de un 32% grasas, 55% carbohidratos y 13% proteína, cuando las recomendaciones
internacionales son de 38% de carbohidratos, 25% de frutas y verduras, 25% de proteínas y
un 12% de grasas y azúcares.

Las investigaciones encontraron deficiencias nutricionales en la sangre de los nacionales y
falta de nutrientes „protectores‟ en su organismo.
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Los frijoles. Otro alimento protector que ha dejado la dieta costarricense son los frijoles,
capaces de darle 38% más de protección contra infartos a quienes los comen diariamente.
Sin embargo, esa protección llega cada vez a menos ticos. La investigación encontró que solo
el 69% de las personas consumen una porción diaria de frijoles.
El consumo es aún menor en las zonas urbanas y en la población femenina. Así, en mujeres
mayores de 50 años, de zona urbana, con altos niveles de educación, la ingestión es de dos a
tres veces por semana, la mitad que hace 20 años.
El vino tinto también es factor protector, porque regula los niveles de colesterol, el
metabolismo y el ritmo de circulación sanguínea.
El estudio encontró que los ticos casi no consumimos vino y preferimos cerveza o guaro, a
pesar de que media copa de vino tinto a la semana logra reducir el riesgo de infarto entre un
10% y un 15%.

Factores genéticos. Con los efectos de la dieta en el desarrollo de la enfermedad
cardiovascular del tico ya escudriñados, el equipo de investigación trabaja ahora en hallar los
factores genéticos de este mal.
Hasta el momento, esas pesquisas han dado con un alelo (versión) del gen FADS2 que tiene
un efecto protector contra la enfermedad cardiovascular en quienes lo poseen. El gen codifica
una enzima que puede hacer que el Omega 3 se digiera mejor y proteja más contra accidentes
cardiovasculares.
El 15,6% de los costarricenses estudiados tenía dicho alelo, y aunque sí se determina que
bajan los factores de riesgo, el poco consumo de pescado y Omega 3, hace que la protección
de la enzima sea solo cercana al 5%.
Ahora se busca saber por qué hay familias en las que no hay antecedentes de infartos pese a
factores de riesgo, y otras en las que los factores son muy bajos, pero sí hay casos de infartos.
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Un cambio de estilo de vida.
Periódico La Nación 28 de julio de 2009
Las enfermedades cardiovasculares crecieron entre 35 y 40 por ciento en 30 años en Costa Rica
Los grandes retos: nuevos hábitos de alimentación (frijoles, frutas, verduras etc.), ejercicio físico,
combate del fumado y del licor

“Es urgente que el tico cambie su estilo de vida”, dijo, el domingo pasado, en este periódico,
Hannia Campos, investigadora de la Universidad de Harvard, quien, durante 21 años, ha
coordinado estudios sobre factores de riesgo que tornan propensa a la gente a enfermedades
cardiovasculares y sobre los medios más eficaces para evitarlas o reducirlas.
No se trata de un buen consejo o de una amable advertencia, sino de una apelación a la
responsabilidad personal y social, y un aldabonazo en la conciencia de todos los habitantes,
en particular de los padres de familia y de los dirigentes del país en todos los órdenes,
extensivo a esta y a las futuras generaciones, en relación con los valores fundamentales de la
salud y de la vida. Si la cuestión capital de la seguridad ciudadana nos convoca a todos, sin
excepción, por referirse a los bienes de la vida, de la integridad física y de la propiedad, y si
los datos estadísticos en ascenso en este campo nos angustian, todo lo referente a los hábitos
alimentarios, al ejercicio físico, al combate del fumado y de otras patologías, deben formar
parte de nuestro bagaje cultural, de nuestro estilo de vida, de las preocupaciones constantes de
la gente y de las políticas fundamentales del Estado por estar inmersos en ellos bienes o
valores esenciales de la calidad de vida, de la convivencia humana y del desarrollo
económico y social.
La investigación sobre esta materia preponderante, cuya clara síntesis informativa nos ofreció
el domingo pasado la periodista Irene Rodríguez S., se prolongó por 21 años, a cargo de la
Universidad de Harvard, la Universidad de Costa Rica y el Instituto Costarricense de
Investigación y Enseñanza en Nutrición y Salud (Inciensa).
El estudio incluyó a 20.000 personas. Los resultados deben ser motivo no solo de un estudio
concienzudo, sino de un cambio profundo en nuestro país.
Resumimos algunos datos concluyentes: las enfermedades cardiovasculares crecieron entre
35 y 40 por ciento en 30 años; nuestro pueblo dejó de comer o bajó el consumo de muchos
alimentos con efectos protectores de las enfermedades cardiovasculares. Entre estos
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alimentos, figuran los frijoles, las verduras y las frutas, un emporio de riqueza en salud, que,
por esnobismo, publicidad e imitación foránea, hemos desechado.
La alimentación del costarricense no satisface los estándares internacionales en grasas,
carbohidratos, frutas, verduras y proteínas, grasas y azúcares. Por otra parte, menos del 30 por
ciento de la población hace ejercicios físicos regularmente y el fumado sigue causando
estragos. En fin, he aquí un desafío gigantesco por su propia naturaleza, por el arraigo de los
factores de riesgo en nuestro país y por el deber de actuar. Venturosamente, el Ministerio de
Salud e Inciensa, así como el Ministerio de Educación, en su campo específico, se han puesto
en marcha. Esta es una agenda que exige coordinación, perseverancia, conocimientos y
entrega, como parte de una gran estrategia del Estado en un orden de cosas muy complejo,
como todo aquello que consiste en desterrar malos hábitos y sustituirlos por buenos hábitos y
actitudes positivas en todo el país y en todas las edades.
En este proceso deben concurrir recursos financieros, científicos y técnicos, enmarcados en
un intenso programa de educación formal e informal, a sabiendas de que las enfermedades
enumeradas solo pueden vencerse gracias al sistema preventivo, cuyos resultados incidirán en
esta y las futuras generaciones. Esta visión inmediata y en el futuro de esta empresa social y
ética, debe formar parte preferente, sin dilación, de los programas de gobierno y de la acción
de los partidos políticos. Esta una cuestión esencial, susceptible de un encuentro nacional en
el orden teórico y práctico.
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Periódico La Nación del 4 de agosto de 2009

El fríjol, reivindicado
Jefe de Información

Nuestros abuelos, en su gran mayoría, no fueron a la universidad. No acudieron tampoco a
cursos de nutrición, ni siguieron estrictos planes de dieta, pero sabían comer bien.
La diabetes, la obesidad y las enfermedades cardiovasculares estaban “reservadas”, sobre
todo, para la población de edad avanzada. Ahora, los cambios en el régimen alimentario
repercuten en un aumento de esos males entre gente joven, incluso entre niños y adolescentes.
El año anterior, 4.045 personas menores de 40 años fueron hospitalizadas por males del
corazón.
Esa situación la han advertido reiteradamente los especialistas y la acaba de machacar una
investigación de las universidad de Harvard y de Costa Rica, y el Instituto Costarricense de
Investigación y Enseñanza en Nutrición y Salud (Inciensa).
El trabajo, de 21 años, encontró que una modificación en los hábitos de comida, entre otros
factores, es responsable de que hayamos enfermado el corazón.
Y vaya sorpresa para muchos: resulta que la merma en la ingestión de frijoles nos está
pasando la factura. La pereza de prepararlos (como si fuese tarea complicada) y posiblemente
por el esnob de seguir patrones ajenos, explican por qué en muchos hogares ahora se consume
menos ese grano.
Aquel estudio halló que quienes comen diariamente el producto tienen un 38% más de
protección contra infartos, a la vez que estableció un vínculo entre la baja en la ingestión y el
nivel educativo alto (mujeres de zona urbana y mayores de 50 años).
Los que crecimos de la mano del gallo pinto y de la sopa negra, por ejemplo, debemos
felicitar a nuestros padres. Llámese sabiduría popular, intuición o como se quiera, el tiempo y
las investigaciones científicas les están diciendo que andaban por la senda correcta.
Así, el humilde frijol, visto por encima del hombro en algunos segmentos de la sociedad,
mantiene vigencia y valor.
Otros estudios han probado que el alza en la obesidad –presente ahora en niños y muchachos–
no tiene como responsable a la leguminosa, sino más bien a las comidas grasosas,
principalmente la “chatarra”.
Por supuesto, rescatar nuestras comidas no pasa, necesariamente, por adoptar una autarquía
alimentaria. Es provechoso, incluso como experiencia cultural, asomarse a las cocinas de
otras latitudes. Lo que no es nada inteligente es escoger lo peor.
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ANEXO Nº J.
Decreto Nº 32149-MEIC-MAG-S Reglamento Técnico RTCR 384:2004
FRÍJOL EN GRANO. ESPECIFICACIONES.

Número de regulación: 32149
País: Costa Rica
Idioma: Español
Legislación: Español

Fecha de emisión: 06/09/2004
Fecha de publicación: 05/01/2005
Número de gaceta: 3
Nota: 3

ARTÍCULO 1°—APROBAR EL SIGUIENTE REGLAMENTO TÉCNICO:
RTCR 384:2004 FRÍJOL EN GRANO. ESPECIFICACIONES. N° 32149-MEIC-S-MAG

1 OBJETIVO Y ÁMBITO DE APLICACIÓN
Este reglamento técnico tiene por objeto establecer las características y calidades que
debe presentar el fríjol en grano crudo nacional o importado que se comercializa para el
consumo humano.

2 DEFINICIONES

2.1 Aflatoxinas: es un grupo de metabolitos carcinogénicos, altamente tóxicos, producidos
por algunas especies de hongos del género Aspergillus.

2.2 Fríjol: se conoce como fríjol común al conjunto de granos pertenecientes a la familia
Fabaceae, género Phaseolus y especie vulgaris Linneo.

2.3 Fríjol preempacado: todo fríjol envuelto, empaquetado, embalado en ausencia del
consumidor final.

2.4 Grano cocido: se considera grano cocido el que ceda fácilmente a una presión
moderada entre los dedos índice y pulgar y que presenta una consistencia pastosa suave
que va desde fina hasta ligeramente grumosa. Aquel grano que al oprimirse entre los
dedos, sus cotiledones escapen o fraccionen se tomará como no cocido.

2.5 Grano contaminado: se considera contaminado el grano de fríjol que presente niveles
de aflatoxinas o de sustancias químicas tóxicas superiores a los permitidos por los
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organismos que rigen la materia, perjudicando la salud del consumidor a corto, mediano o
largo plazo.
2.6 Grano contrastante: es el grano de fríjol entero de otro color, tonalidad o forma, que
difiera notoriamente con el fríjol de la clase predominante de la muestra.

2.7 Grano dañado total: es todo grano de fríjol entero, que esté evidentemente alterado en
su color, olor o apariencia, por agua, por calentamiento en el secado o por autocalentamiento,
por heladas, por ataque de microorganismos, insectos u otro tipo de plagas, por germinación o
por cualquier otra causa no mecánica.

2.8 Grano entero: se entiende por grano entero todo grano de fríjol que tenga completas al
menos tres cuartas (¾) partes del tamaño original del grano en consideración y aquel grano al
cual se le haya removido su cubierta seminal o testa en un 50 % o menos de su superficie
normal.

2.9 Grano partido: es todo grano de fríjol en que los cotiledones están parcial o totalmente
separados.

2.10 Grano precocido: se considera grano precocido aquel que ha sido sometido a un
tratamiento de cocción o suavizamiento previo a su venta al consumidor.

2.11 Grano quebrado: es la fracción de grano de fríjol menor de las tres cuartas (¾) partes
del tamaño original del grano en consideración. También se considera quebrado al grano que
le falta más de la mitad (½) de su cubierta seminal o testa. Esta definición no incluye el grano
partido.
2.12 Humedad: es la relación entre la masa del agua contenida en el grano con especto a la
masa de la materia seca más el agua del mismo, expresado como un porcentaje.
2.13 Impureza: se entiende por impureza todo material diferente al grano de fríjol, tales como
hojas, tallos, vainas, piedras, tierra y cualquier otro objeto extraño. No se consideran
impurezas otros granos ni los insectos vivos o muertos.
2.14 Lote de grano dudosamente infestado: se considera como dudosamente infestado el
lote de grano de fríjol que contenga insectos muertos dañinos para el grano.
2.15 Lote de grano infestado: se considera como infestado el lote de grano de fríjol que
contenga insectos vivos y dañinos para el grano.
2.16 Lote de grano limpio: se considera grano limpio, el lote de grano al que se le hayan
removido las impurezas por los medios disponibles.
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2.17 Lote de grano sano: se entiende como tal, todo lote de grano de fríjol que no presenta
ataque de hongos, que no esté dañado, fermentado o germinado y que se encuentre libre de
insectos vivos, capaces de producir daños al grano.
2.18 Lote de grano seco: se entiende como tal, todo lote de grano de fríjol cuya humedad no
exceda la tolerancia máxima establecida para este factor, lo que le permite ser almacenado y
conservado adecuadamente.
2.19 Muestra de análisis: se entiende como tal, la porción de granos de fríjol utilizada para
analizar alguna característica del grano, obtenida por homogeneización y división de la
muestra de laboratorio.
2.20 Muestra de laboratorio: muestra de grano que se obtiene por muestreo y que llega al
laboratorio para su análisis.
2.21 Olor característico: se entiende como tal, toda muestra de fríjol que presente un olor
propio del grano sano.
2.22 Olor no característico: se entiende como tal, toda muestra de fríjol que no presente un
olor propio del grano sano, causado por moho, agroquímicos, detergentes y otros.
2.23 Otros granos: en esta definición se incluye todo grano que no sea fríjol.
2.24 Tiempo de cocción: es aquel en el cual al menos el 96 % de los granos de la muestra
sometida a la prueba de cocción están cocidos.
2.25 Temperatura alta: se considera así cuando la temperatura de la muestra es 5°C superior
a la temperatura ambiente.
3 CLASIFICACIÓN
3.1 Por color. Para la clasificación del fríjol, se tomará como base el color del grano que
permita agruparlo en las siguientes clases comerciales: negro, rojo, blanco y mezclado, cuyas
respectivas proporciones en la masa no podrán ser inferiores al 95%, excepto en la clase
mezclada.
3.2 Clase blanco. Se entiende por fríjol blanco todo lote de grano de fríjol que presente dicho
color y que no contenga más de un 5 % de otras clases.
3.3 Clase negro. Se entiende por fríjol negro todo lote de grano de fríjol que presente dicho
color y que no contenga más de un 5 % de otras clases.
3.4 Clase rojo. Se entiende por fríjol rojo todo lote de grano de fríjol que presente dicho
color y que no contenga más de un 5 % de otras clases.
3.5 Clase mezclada. Esta clase comprende la mezcla de grano de fríjol de diversos colores,
que no permita ser clasificado como fríjol negro, rojo o blanco.

4 ESPECIFICACIONES DE CALIDAD
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Los factores que se tienen en cuenta para la asignación de los grados de calidad del fríjol en
grano, se presentan en la Tabla N° 1, en la cual se han establecido grados o categorías con
las tolerancias máximas por cada factor de calidad y por grado.
Tabla Nº 15 Grados de calidad del fríjol en grano25.
Factores de calidad y unidades de
Tolerancias máximas.
medida. (1)
Grado 1

Grado 2

Humedad (%)

16.0

16.0

Tiempo de cocción (min.) (2)

95

126

Impurezas. (%)

0.5

2.0

Grano contrastante (%)
Grano dañado total (%) (3)

1.00

3.00

1.00

3.00

Grano quebrado (%)

0.50

0.75

Grano partido (%)

0.50

3.00

Infestado (Nº)

No se acepta

No se acepta

Otros granos (%)

0.25

0.50

Dudosamente infestado (Nº)

5

5

(1) El símbolo % representa la medida porcentual como fracción de masa; el N° en infestado
representa el número de insectos vivos por kilogramo de fríjol; el N° de dudosamente infestado
representa el número de insectos muertos por kilogramo de fríjol y ―min‖ representa los minutos para
alcanzar el tiempo de cocción.
(2) A una altitud de 1 000 m a 1 250 m sobre el nivel del mar. En los casos en que la altitud difiera del
intervalo establecido debe aplicarse el factor de corrección por altura (Ver Apéndice A).
(3) Dentro de las tolerancias máximas no se aceptará más del 1% de grano dañado por insectos.

4.1 ASIGNACIÓN DE GRADO
4.1.1 Se considera grado 1, la muestra de laboratorio que cumpla con todas las tolerancias
máximas establecidas para este grado de calidad.
4.1.2 Cuando al menos un factor de calidad no satisfaga la tolerancia máxima del grado 1,
pero cumpla con la tolerancia máxima del grado 2, la muestra será clasificada como grado 2.
4.1.3 Cuando la muestra incumple con alguna de las tolerancias máximas establecidas para el
grado 2, se considera que la muestra está fuera de reglamento.
5. PROCEDIMIENTO DE ANÁLISIS
5.1 Tiempo de cocción
5.1.1 Principio
5.1.1.1 La prueba de cocción consiste en determinar en una muestra de fríjoles limpia el
tiempo requerido para que el 96 % de la muestra de fríjoles esté cocido.
5.1.2 Reactivos o Materiales
5.1.2.1 Agua destilada o de pureza equivalente o agua potable, con un contenido de sales
(dureza) no mayor de 300 mg/kg.
5.1.3 Aparatos
25
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5.1.3.1 Cocina de gas o eléctrica, con al menos tres quemadores o discos.
5.1.3.2 Recipiente con tapa de 4 L de capacidad.
5.1.3.3 Recipiente con tapa de 2 L de capacidad
5.1.3.4 Bandejas.
5.1.3.5 Cucharón.
5.1.3.6 Cronómetro.
5.1.3.7 Pinzas de metal.
5.1.4 Preparación de la muestra
Obtener por homogeneización y división una muestra de análisis de 500 g, a partir de la
muestra de laboratorio, la cual debe ser sometida al proceso de limpieza de la muestra, según
el procedimiento descrito en este reglamento.
5.1.5 Procedimiento
5.1.5.1 Colocar 1 500 mL de agua destilada o de pureza equivalente en un recipiente con tapa
de 4 L de capacidad y se lleva a ebullición utilizando una cocina de gas o eléctrica, que
proporcione una ebullición continua.
5.1.5.2 Cuando el agua está hirviendo, agregar 500 g de fríjol limpio y continuar el
calentamiento hasta alcanzar nuevamente el punto de ebullición, y tapar el recipiente. Este
momento corresponde al tiempo cero de la prueba de cocción que se llevará a cabo hasta que
al menos el 96 % de los granos de la muestra estén cocidos, realizando las mediciones según
los intervalos establecidos en el punto 5.1.5.4.
NOTA: Durante la cocción, la ebullición deberá ser continua y el recipiente debe mantenerse
tapado.
5.1.5.3 Durante la prueba, se debe mantener un recipiente con agua hirviendo, con capacidad
de 2 L, para sustituir el agua que se evapora, de tal manera que el volumen del líquido en el
recipiente no sea en ningún momento inferior a 1 700 mL ni mayor a 2 000 mL. Para facilitar
esta operación se puede marcar el recipiente en estos niveles.
5.1.5.4 A los 65 min de cocción, sin desconectar la fuente de calor, tomar al azar 50 granos
enteros y oprimirlos uno a uno entre los dedos índice y pulgar, ejerciendo una presión
moderada; si el porcentaje de fríjoles cocidos es inferior al 96 %, se tapa el recipiente y se
continúa la prueba, haciendo mediciones a los 80, 95, 110 y 126 min
5.1.5.5 Esta determinación se efectúa por duplicado.
5.1.6 Expresión de los resultados
5.1.6.1 El tiempo de cocción se expresa en minutos (min). Se debe indicar el resultado
correspondiente a la media aritmética de las dos repeticiones, así como la altura sobre el nivel
del mar a la cual se realizó la prueba.
5.1.7 Informe del Ensayo
En el informe de ensayo debe indicarse lo siguiente:
5.1.7.1 El método usado y la media aritmética de los dos resultados.
5.1.7.2 Cualquier condición no especificada en el reglamento, o señalada como opcional, así
como la altura sobre el nivel del mar a la cual se hizo el ensayo y cualquier circunstancia que
pueda haber influido en el resultado.
5.1.7.3 Todos los detalles que permitan la completa identificación de la muestra.
5.2 TEMPERATURA. La temperatura en el grano se determina al momento del muestreo del
lote y sobre la muestra de laboratorio al inicio del análisis. Si por efecto de respiración
excesiva del grano, del crecimiento de microorganismos, de insectos u otras causas, se
presentan temperaturas en la muestra de 5 °C o más sobre la temperatura ambiente, se
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considera que la muestra posee una temperatura alta. Para realizar esta determinación se
debe utilizar un termómetro adecuado para este fin.
5.3 OLOR. Evaluar el olor del grano durante el muestreo y sobre la muestra de laboratorio al
inicio del análisis, utilizando el sentido del olfato. Se debe determinar si el grano tiene su olor
característico o si por el contrario presenta un olor mohoso, agrio u otro olor objetable.
De acuerdo con esta determinación, la muestra se debe clasificar en ―olor característico‖ u
―olor objetable‖.
5.4. CONTENIDO DE HUMEDAD. Determinar el contenido de humedad en una muestra de
análisis de grano limpio, tomada por homogeneización y división de la muestra de laboratorio.
El método de referencia para la determinación del contenido de humedad es el horno (AACC
44-15 A). Se pueden utilizar otros métodos indirectos que den resultados similares a este
método.
El contenido de humedad se expresa en enteros y décimos de porcentaje.
5.5 IMPUREZAS E INFESTACION
5.5.1 Principio
5.5.1.1 La determinación de la infestación se realiza mediante el conteo de los insectos vivos
y muertos dañinos al grano y la determinación de las impurezas, mediante métodos
mecánicos y manuales en una muestra de análisis.
5.5.2 Aparatos
5.5.2.1 Criba metálica con aberturas circulares de 4,76 mm (12/64 de pulgada).
5.5.2.2 Criba metálica con aberturas circulares de 3,3 mm (8/64 de pulgada).
5.5.2.3 Bandeja de fondo
5.5.3 Preparación de la muestra
5.5.3.1 Obtener por homogeneización y división de la muestra de laboratorio una muestra de
análisis de 1000 g, sobre la cual se efectúa la determinación del contenido de impurezas y de
la infestación.
5.5.4 Procedimiento
5.5.4.1 Depositar una fracción de la muestra de análisis sobre una criba de metal con
aberturas circulares de 4,76 mm previamente colocada sobre una criba de metal con
aberturas circulares de 3,3 mm y esta última debe estar colocada sobre una bandeja de fondo.
Se debe agitar las cribas por lo menos durante 30 segundos. El cribado de la muestra de
análisis se hace en porciones no mayores a 500 g.
NOTA. Sobre la criba de 4,76 mm deben quedar depositadas las impurezas gruesas, sobre la
criba 3,3 mm deben quedar depositados los fríjoles e impurezas medias y sobre la bandeja de
fondo deben quedar depositados las impurezas finas y los insectos vivos y muertos, si los
hubiera.
5.5.4.2 Posterior al proceso de cribado de cada fracción de muestra, se debe realizar la
remoción manual de las impurezas e insectos vivos y muertos dañinos al grano, que quedaron
depositados en cada criba y en la bandeja de fondo. Para realizar esta extracción, se pueden
utilizar otros procedimientos que den los mismos resultados.
5.5.4.3 Extraer y contar el número total de insectos vivos y muertos dañinos al fríjol obtenidos
en el punto 5.5.4.2.
5.5.4.4 Unir las impurezas gruesas, medias y finas obtenidas en el punto 5.5.4.2 y pesarlas
para calcular el contenido de impurezas, de acuerdo con la siguiente fórmula:
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.

Porcentaje de impurezas: MI 100
Ma
en donde:
MI es la masa de las impurezas (5.5.4.4).
Ma es la masa de la muestra de análisis (5.5.4.2.).
5.5.4.5 Expresión de resultados
5.5.4.5.1 El contenido de impurezas se expresa en enteros y décimos de porcentaje.

5.6 GRANO PARTIDO, GRANO QUEBRADO, GRANO CONTRASTANTE, GRANO
DAÑADO TOTAL, GRANO DAÑADO POR INSECTOS Y OTROS GRANOS
5.6.1 Principio
5.6.1.1 Separación manual de los granos partidos, granos quebrados, granos contrastantes,
grano dañado total, granos dañados por insectos y otros granos a partir de una muestra de
análisis.
5.6.2 Preparación de la muestra
5.6.2.1 Obtener por homogeneización y división una muestra de análisis de 100 g, a partir de
la muestra limpia obtenida en 5.5.4.2., sobre la cual se determinan los factores de calidad
detallados a continuación (5.6.3).
5.6.3 Procedimiento
5.6.3.1 De la muestra de análisis de 100 g, separar manualmente los granos partidos, granos
quebrados, granos contrastantes, grano dañado total, granos dañados por insectos y otros
granos.
5.6.3.2 Pesar por separado cada uno de los factores mencionados en el punto
5.6.3.1, en gramos.
5.6.3.3 Calcular el contenido de granos partidos, granos quebrados, granos contrastantes,
grano dañado total, granos dañados por insectos y otros granos de acuerdo con la fórmula
correspondiente:
Porcentaje de granos partidos: GP •100
MaL
Porcentaje de granos quebrados:
GQ •100
MaL
Porcentaje de granos contrastantes:
GC •100
MaL

Porcentaje de grano dañado total:
GDT •100
MaL
Porcentaje de granos dañados por insectos:
GDI •100
MaL
Porcentaje de otros granos:
OG •100
MaL

En donde:
GP es la masa de los granos partidos (5.6.3.2).
GQ es la masa de los granos quebrados (5.6.3.2).
GC es la masa de los granos contrastantes (5.6.3.2)
GDT es la masa del grano dañado total (5.6.3.2).
GDI es la masa de los granos dañados por insectos (5.6.3.2).
OG es la masa de otros granos (5.6.3.2).
MaL es de la muestra de análisis limpia de 100 g (5.6.2).
5.6.3.4 Esta determinación se efectúa por triplicado.
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5.6.4 Expresión de resultados
5.6.4.1 El contenido de granos partidos, granos quebrados, granos contrastantes, grano
dañado total, granos dañados por insectos y otros granos se expresan en enteros y
décimos de porcentaje.
6 CARACTERÍSTICAS
6.1 Características generales. Los lotes de granos de fríjol deben ser aptos para el
consumo humano y pertenecer al género Phaseolus especie vulgaris Linneo. Deben
estar exentos de residuos de fertilizantes, plaguicidas y de cualquier cuerpo extraño y
corresponder a las indicaciones de calidad establecidas en el punto 4 de este
reglamento.
6.2 Características organolépticas:
6.2.1 Color. Propio de cada variedad.
6.2.2 Olor. Propio, sin olores extraños.
6.2.3 Sabor. Propio, sin sabores extraños.
7 ADITIVOS Y CONTAMINANTES.
7.1 Aditivos. Se permiten los aditivos aprobados por la legislación vigente para este tipo
de producto. En caso de ser usados, deben declararse en la etiqueta.
7.2 Contaminantes. Se permiten los niveles máximos de contaminantes aprobados por
la legislación nacional, o en su defecto por la normativa del Codex Alimentarius en lo
establecido en la Lista de Límites Máximos para Residuos de Plaguicidas (CAC/MRL 1,
en su última versión), Lista de Límites Máximos para Residuos Extraños (CAC/MRL 3, en
su última versión) y cualquier otra normativa del CODEX aplicable al producto objeto de
este reglamento.
8 NORMAS DE ACONDICIONAMIENTO, HIGIENE Y MANIPULACIÓN.
8.1 El lote de fríjol debe ser acondicionado para su consumo siguiendo los
procedimientos establecidos para este propósito, que permitan al producto cumplir con
los requisitos de este reglamento.
8.2 Los sacos para el empaque deben estar limpios y ser de primer uso,
preferentemente. En el recuso de sacos queda prohibida la utilización de aquellos que
hayan estado en contacto o que hayan contenido productos agroquímicos.
8.3 Cuando el lote de fríjol se someta a evaluaciones prescritas por la legislación
nacional, o en su ausencia, por la Comisión del Codex Alimentarius, el producto:
8.3.1 Debe estar exento de microorganismos capaces de desarrollarse en las
condiciones normales de almacenamiento;
8.3.2 No debe contener aflatoxinas en cantidades superiores a las establecidas en el
decreto 27980 y sus reformas, o en su ausencia, por la Comisión del Codex Alimentarius;
y
8.3.3 No debe contener ninguna otra sustancia con inclusión de las sustancias derivadas
de microorganismos, en cantidades que puedan constituir un peligro para la salud
humana, según lo establecido por la legislación nacional o, en su ausencia, por la
Comisión del Codex Alimentarius.
8.4 Se recomienda que el producto al que se le aplican las disposiciones del presente
Reglamento, se elabore en conformidad con la normativa nacional aplicable a su
recepción, muestreo, manipulación, procesamiento y almacenamiento. En ausencia de
normativa nacional, referirse a las secciones apropiadas del Código Internacional
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Recomendado de Buenas Prácticas – Principios Generales de Higiene de los Alimentos
(CAC/RCP 1-1969 Codex Alimentarius, en su última revisión).
9 ETIQUETADO
La etiqueta del fríjol preempacado debe especificar la denominación FRÍJOL, seguida de
su color y grado de calidad. Además, todo producto deberá cumplir con las disposiciones
establecidas en el Decreto Ejecutivo N° 26012-MEIC, RTCR 100:1997 Etiquetado de los
alimentos preenvasados y sus reformas.
Para el caso del producto del fríjol precocido o irradiado, la etiqueta debe especificar la
denominación fríjol precocido o irradiado.
Adicionalmente, si se pretende informar sobre las características nutricionales del
producto, el etiquetado debe cumplir con lo establecido en el RTCR 135:2002. Etiquetado
nutricional de los alimentos preenvasados, Decreto Ejecutivo N° 30256– MEIC-S, y sus
reformas.
10 MUESTREO
10.1 Muestreo de lotes para el examen del producto final. Debe realizarse de acuerdo
con lo establecido en el Decreto Ejecutivo N° 22268 – MEIC, NCR 148:1993, Metrología,
Contenido neto de preempacados y sus reformas.
10.2 Evaluación total de la conformidad del producto final. Se determinará de este
único grupo de muestras, según establece el artículo 90 del Reglamento a la Ley de
Promoción de la Competencia y Defensa del Consumidor, Decreto Ejecutivo N° 25234 –
MEIC y sus reformas.
Artículo 2° * Se restringe la comercialización, para el consumo humano, del fríjol,
nacional o importado, que no cumpla con la exigencia del tiempo de cocción. Los demás
factores deben acondicionarse antes de su comercialización.
Artículo 3° * La verificación del fríjol importado, incluido el preempacado, se debe
realizar en los diferentes puertos de ingreso, los funcionarios competentes determinarán
si el producto cumple con los grados de calidad definidos en este reglamento. Si el
producto incumple con la exigencia del tiempo de cocción se restringe su internamiento;
si incumple con alguno de los factores considerados como acondicionables (tales como:
humedad, impurezas, grano contrastante, grano dañado, grano dañado total, grano
quebrado, grano partido, otros granos, infestado y dudosamente infestado), se le debe
colocar un marchamo al contenedor o furgón y se ordenará, al importador, como
condición previa para su venta, el acondicionamiento del producto. Corresponde a las
autoridades competentes darle seguimiento al producto marchamado.
Artículo 4º—El costo de los servicios que genere la aplicación del presente Reglamento,
de conformidad con lo dispuesto en Ley General de Salud; en la Ley de la Promoción de
la Competencia y Defensa Efectiva del Consumidor; y en la Ley de Protección
Fitosanitaria, los deberá cubrir el interesado en la comercialización del producto, a través
de los procedimientos definidos.
Artículo 5º—Las instancias técnicas competentes del Ministerio de Salud, del Ministerio
de Agricultura y Ganadería y del Ministerio de Economía, Industria y Comercio, o
aquellas que cuenten con la investidura oficial respectiva para ello, con fundamento en
los artículos 355, 356, 357, 358, 359, 360, 361, 362 y 366 de la Ley General de Salud, en
los artículos 5 incisos c), d), e), f); 8 incisos a), d), e), g), i); 9; 18; 19; 20; 21, 22; 30; 50;
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51; 54; 55 y 58 de la Ley de Protección Fitosanitaria; y los artículos 3, 6, 36 y 38 de la
Ley de la Promoción de la Competencia y Defensa Efectiva del Consumidor, procederán
a ejecutar las medidas técnicas correspondientes, según se trate de un incumplimiento
que origine consecuencias en la salud humana, en la salud animal, en la sanidad vegetal,
en el medio ambiente, en la seguridad nacional, o bien, incumplimiento de los estándares
de calidad y etiquetado, regulados en el presente reglamento. Medidas que pueden
consistir, según sea el caso, en: retención, reacondicionamiento, decomiso, destrucción,
reexportación, redestino, notificación a la autoridad oficial respectiva del país de origen,
notificación al importador o al exportador, suspensión o revocación de los permisos,
licencias o autorizaciones ya otorgadas, denuncia,
Artículo 6º * Cualquier medida técnica que se ordene, debe estar debidamente
sustentada y cumplirse, según sea el caso, con el debido proceso establecido en la Ley
General de la Administración Pública, o en los procedimientos contemplados en los
artículos 80 y 81 de la Ley de Protección Fitosanitaria.
Artículo 7º * Serán sancionados, según sea el caso, de acuerdo con los artículos 57, 59,
60, 61 y 63 de la Ley de la Promoción de la Competencia y Defensa Efectiva del
Consumidor; los artículos 375 y 378 de Ley General de Salud; el Capítulo VIII ―De las
disposiciones penales‖ de la Ley de Protección Fitosanitaria; el Código Penal vigente. Se
faculta al Ministerio de Salud, al Ministerio de Economía, Industria y Comercio y al
Ministerio de Agricultura y Ganadería, así como a las otras instituciones del Estado, a
través de sus instancias técnicas competentes, para que ejecuten las acciones
necesarias que garanticen el cumplimiento de lo dispuesto en este reglamento.
Artículo 8° * A toda persona que haciendo uso de este reglamento encuentre razón
sustentada para pedir revisión, se le solicita notificarlo sin demora al Ministerio de
Agricultura y Ganadería, de Economía, Industria y Comercio o de Salud, aportando, de
ser posible, la información correspondiente para hacer las investigaciones necesarias y
tomar las previsiones del caso.
Artículo 9°―Derogar los Decretos Ejecutivos Nº 29557-MEIC, Nº 29487-MEIC, N°
21061- MEIC, Nº 18817-MEIC, N° 18825-MEIC, publicados en las Gacetas N° 107 de
martes 5 de junio del 2001, Nº 94 de jueves 17 de mayo de 2001, N° 50 miércoles 11 de
marzo de 1992, Nº 37 martes 21 de febrero de 1989 y N° 42 de martes 28 febrero
de1989, respectivamente.
Artículo 10°― Rige a partir de su publicación.
Dado en la Presidencia de la República.― San José, a los 6 días del mes de septiembre
de dos mil cuatro.
Publíquese
ABEL PACHECO DE LA ESPRIELLA.—El Ministro de Economía, Industria y Comercio,
Gilberto Barrantes Rodríguez, la Ministra de Salud, María del Rocío Sáenz Madrigal y el
Ministro de Agricultura y Ganadería, Rodolfo Coto Pacheco.
Publicado en La Gaceta N° 3 del 5 de enero del 2005.
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ANEXO K.
REQUERIMIENTO DE INFORMACION AL
INSTITUTO COLOMBIANO AGROPECUARIO I.C.A.

Resultado de la Consulta:

Id

Nombre

Fecha de
Registro

Asunto
BUENOS DÍAS. SEÑORES: INSTITUTO COLOMBIANO DE
AGRICULTURA ICA. EL PRESENTE MENSAJE TIENE COMO FIN
SOLICITAR INFORMACIÓN REFERENTE A LA EXPORTACIÓN DE

Di768

FRÍJOL ROJO, Y MI INQUIETUD ES SABER QUE NORMA
SANTIAGO
7/24/2009
SOLER
10:43:41 PM COLOMBIANA EQUIVALE A LA NORMA RTCR 384:2004. DE COSTA
ARIAS
RICA. Y TODO LO REFERENTE A ESTE PROCESO. MUCHAS
GRACIAS POR SU TIEMPO E INTERÉS PRESTADO. SANTIAGO J.
SOLER ARIAS. 300-56.8.56.19

RESPUESTA DEL ICA.
Id

Respuesta

Fecha
Respuesta

Cordial saludo: La norma que usted cita no tiene equivalente en Colombia,
máxime que incluye principalmente asuntos de inocuidad de alimentos y de
calidad de los cuales el organismo competente es INVIMA. Si requiere
7/29/2009
Di768 exportar hacia Costa Rica contacte el Servicio Fitosanitario del Estado para
3:19:02 PM
que le informe de los requisitos Fitosanitarios y contáctenos para indicarle
las condiciones para cumplir dichos requisitos. Contáctenos para mayor
información al 3502433019 o 1 2884128. Carlos Suárez V.

Id_Reg_Req: Di768
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ANEXO L

DIARIO EXTRA26.
San José, Costa Rica, Lunes 16 de febrero de 2009, 20:10:51.

MARCELINO RIVERA SALAZAR
mrivera@diarioextra.com
Por las cabezas del gobierno pasa la idea de que el precio
del frijol al consumidor final sea fijado por decreto. Es
decir, que se establezca un precio máximo de venta.
Aunque apenas es una proyección, el ministro de
Economía, Marco Vargas, no descarta que en los próximos
meses se pueda presentar una iniciativa en ese sentido,
como ya ocurre con el arroz.
Lo anterior porque Vargas considera que el mercado del
frijol está desordenado, y el consumidor no se ha
En el gobierno consideran que
beneficiado de anteriores reducciones de impuestos para las las bajas en los aranceles de
importaciones de ese grano.

importación no ha beneficiado a
los compradores finales, por lo
El Ministerio de Agricultura y Ganadería (MAG) y el
Ministerio de Economía (MEIC) mantendrán en los niveles que no descarta fijar los precios
de ese grano.
máximos los aranceles de importación para el frijol rojo
(20%), frijol negro (30%) y maíz blanco (15%), de acuerdo
con el Régimen Arancelario Aduanero.

26

http://www.diarioextra.com/2009/febrero/16/nacionales05.php
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